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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.
Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio

sobre servei i reparacions:
www.electrolux.com/support
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesio que sigui el resultat d'un Us o una
instal-laci6 incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions
en un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels infants i de les persones
vulnerables

« Aquest aparell no ha estat dissenyat per a ser utilitzat per
persones (inclosos infants) amb discapacitats fisiques,
sensorials 0 mentals, 0 per persones sense experiéncia o
coneixements, tret que estiguin sota la supervisié o
instruccions d'una persona responsable de la seva
seguretat.

* Els nens han d'estar vigilats per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .
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Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

1.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
aIIotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'Us doméstic.

AVIS: L'aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Gs.
Vigileu a I'hora de tocar zones que puguin estar calentes.
AVIS: La cocci6 sense supervisié en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

La presencia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccio. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

AVIS: No alimenteu I'aparell a través d’un d|sp05|t|u de
commutacié extern, com ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que s’encengui o apagui regularment
a través d’un servei publlc

PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccié. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccio curts.
AVIS: Perill d'incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccio.

CATALA 3



No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa,
perque es podrien escalfar.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.
Després de I'Us, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

Si la superficie ceramica de vidre/superficie de vidre esta
esquerdada, apagueu I'aparell i desendolleu el cable
d’alimentacio. Si I'aparell esta connectat al corrent eléctric
amb una caixa de connexid, extraieu el fusible per
desconnectar I'aparell del subministrament eléctric. En
qualsevol dels dos casos, poseu-vos en contacte amb el
centre de servei autoritzat.

Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el
substitueixi a fi d’evitar perills.

AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’us, o bé els que inclogui
I'aparell. L’'Us de protectors inadequats pot provocar
accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié « Mantingueu la distancia minima en relacio

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell ha d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

/\ Avis!
Risc de lesions o d’espatllar I'aparell.

* Retireu tot 'embalatge de l'aparell.

* No installeu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

» Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.
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amb els altres aparells i unitats.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

Protegiu les ranures de la superficie de
I'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.
Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

No instal-leu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.



Cada aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un
calaix:

— No hi emmagatzemeu peces petites o
fulls de paper que puguin ser quedar-
hi encallats ja que podrien fer malbé
els ventiladors o el sistema de
refrigeracio.

— Manteniu una distancia minima de 2
cm entre la part inferior de I'aparell i
els objectes que deseu a l'interior del
calaix.

Retireu els plafons de separacio instal-lats
a l'armari de sota I'aparell.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .
L'aparell s'ha de connectar a una presa de
terra .

Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que I'aparell estigui
desendollat del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que I'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d’alimentacié o endoll esta solt o s’ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
calentar-se excessivament.
Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d’alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell a una presa de
corrent.

No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos de no causar danys a
I'endoll (si escau) o al cable de xarxa.
Poseu-vos en contacte amb el nostre
centre de servei autoritzat o amb un
electricista per canviar un cable de xarxa
danyat.

Totes les peces que asseguren la
proteccio contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han

de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

*  Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

« Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti l'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar l'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

« Lainstal-lacié eléectrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
electriques.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Retireu tot 'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

* Apagueu la zona de cocci6 després de
cada Us.

* No poseu coberts ni tapes de paelles a les
zones de coccio, atés que poden escalfar-
se.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan I'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

« Sila superficie de l'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
immediatament 'aparell de la font
d'alimentacio. Aixi, evitareu la possibilitat
de descarregues electriques.
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» Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
de les zones de coccid per induccio quan
I'aparell estigui en funcionament.

* Quan colloqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

* No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccio i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

» Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ Avis!
Risc d'incendi i explosio.

» Els greixos i I'oli, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu
les flames o els objectes escalfats
allunyats de greixos i olis quan els utilitzeu
per a cuinar.

» Els vapors que allibera I'oli molt calent
poden provocar una combustié
espontania.

» L’oli usat, que pot contenir restes
d’aliments, pot causar foc a una
temperatura inferior que I'oli usat per
primera vegada.

* No col'loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

* No poseu estris de cuina calents damunt
del tauler de control.

* No colo‘loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogo.

» No deixeu bullir els recipients sense liquid.

* Aneu amb compte de no deixar caure
objectes o estris de cuina sobre I'aparell.
La superficie es pot fer malbé.

* No activeu les zones de coccié amb estris
de cuina buits o sense posar-hi cap
recipient.

+ Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
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causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre aquests objectes quan
els hagiu de moure a la superficie de
coccio.

2.4 Cura i neteja

* Netegeu l'aparell regularment per evitar la
deterioracio del material de la superficie.

* Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

* No feu servir polvoritzadors ni vapor per
netejar I'aparell.

* Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Manteniment i reparacié

e Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

¢ Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domestiques.

2.6 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

« Per obtenir informaci6 sobre com eliminar
I'aparell, poseu-vos en contacte amb el
vostre distribuidor, la persona autoritzada
pel fabricant o I'empresa local de gesti6 de
residus solids.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.




3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informaci6 seguent de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de série .......ccoeeeeveveevnnnnn..

3.2 Plaques integrades

Nomeés feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexid

» La placa inclou un cable de connexié.

» Substituiu el cable d'alimentacio fet malbé
per un cable del tipus: HO5V2V2-F que
aguanta una temperatura de 90 °C o més.
Poseu-vos en contacte amb el servei
tecnic més proper.

3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogd sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacié de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de coccio la placa de
ventilacié pot escalfar els objectes que hi
hagiu desat.

— min. 1500 —»

g
[ |
R F =

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N

@ YouTube

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucié de la superficie de coccio

n n Zona de cocci6 per induccio

I I Panell de control
(180mm) (180mm)
o) (&5

i ——

E B

4.2 Distribucio del panell de control

ks noH

| .
E BV A9 |83 5§ Vv A ¥
@II[:PVA:E:—(P+'§:V/\[2P

L
B @ B B

Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons
us indiquen les funciones que estan en marxa.

Camp Funcié Comentari
tactil
@ ENGEGAT/APAGAT Per activar i desactivar la placa.
= Hob?Hood Per activar i desactivar el mode manual de la funcio.
E Bloqueig / Dispositiu de seguretat  Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.
infantil
| | Pausa Per activar i desactivar la funcié.
- Indicador del nivell de calor Per veure la configuraci6 de la temperatura.
E - Indicadors del temporitzador de Per mostrar per a quina zona establiu el temporitzador.
les zones de coccid.
- Pantalla del temporitzador Per mostrar el temps en minuts.
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Camp Funcio
tactil

Comentari

@ -

Per seleccionar una zona de coccid.

+— -

Per augmentar o reduir el temps.

\4

Per establir els parametres de temperatura.

8
E
/\/

Ep PowerBoost

Per activar la funcié.

4.3 L'indicador del nivell d'escalfor mostra

Pantalla Descripcio

1=

2] La zona de coccio esta apagada.

@ ) @ ) ) La zona de coccio esta en funcionament.

El punt representa un canvi de mig nivell d'escalfor.

Pausa esta activat.

@ Escalfament automatic esta activat.

PowerBoost esta activat.

+ digit Hi ha algun problema de funcionament.

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 passos): continuar la coccié / con-
servar calent / escalfor residual.

Bloqueig / Dispositiu de seguretat infantil esta activat.

Bateria de cuina inadequada o massa petita, o bé no heu col-locat cap pega de bateria

de cuina a la zona de cocci6.

E] Desconnexié automatica esta activat.

4.4 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 passos)

/\ Avis!

E] / E] / Q Hi ha perill de cremar-vos
amb I'escalfor residual.

Els indicadors mostren el grau d'escalfor
residual de les zones de coccid que esteu

fent servir. Els indicadors també es poden
activar per a les zones de coccié dels
costats, encara que no les feu servir.

Les zones de coccié per induccié produeixen
I'escalfor necessaria per al procés de coccio i
I'apliquen directament a la part inferior de la
bateria de cuina. La vitroceramica s'escalfa
amb I'escalfor de la bateria.
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5. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Activacio i desactivacio

Toqueu O durant un segon per activar o
desactivar la placa.

5.2 Desconnexié automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

+ totes les zones de coccid estan
desactivades,

* no ajusteu el nivell d'escalfor després
d'activar la placa,

* vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
acustic i la placa s’apaga. Retireu I'objecte
o netegeu el panell de control.

+ la placa s'escalfa massa (per exemple,
quan una paella queda sense liquid a
l'interior). Deixeu refredar la zona de
coccid abans de tornar a fer servir la
placa.

* no feu servir la bateria de cuina

adequada. El simbol s'ilFluminai la
zona de coccio es desactiva
automaticament després de dos minuts.
* no desactiveu una zona de coccid ni
modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap

d'una estona, apareix E] i la placa es
desactiva.
La relacié entre el nivell d'escalfor i
I'estona que triga la placa a desactivar-se:

Ajustament de I'es- La placa es desacti-

calfor va al cap de
‘ 1.2 6 hores

3-4 5 hores

5 4 hores

6-9 1,5 hores
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5.3 Nivell d'escalfor

Toqueu VAN per augmentar el nivell
d’escalfor. Toqueu Vv per reduir el nivell

d’escalfor. Toqueu N\i \V4 alhora per
desactivar la zona de coccio.

5.4 Escalfament automatic

Si activeu aquesta funcié podeu obtenir un
ajustament de calor necessari en un temps
més curt. La funcio estableix la major
configuracié de calor durant algun temps i
després disminueix a la configuracié de calor
correcta.

@

Per activar la funcio, la zona de coccid
ha de ser freda.

Per activar la funcié d'una zona de
coccid: toqueu ? ( apareix).
Toqueu /\ immediatament (@ apareix).

Toqueu \V4 immediatament fins que aparegui
la configuracio d’escalfor correcta. Després

de 3 segons entra .
Per desactivar la funcié: toqueu V.

5.5 PowerBoost

Aquesta funcié aporta una poténcia
addicional a les zones de coccid per induccio.
Aquesta funcié es pot activar per a la zona de
coccio per induccié durant un periode de
temps limitat. Després d'aquest periode, la
zona de coccio per induccio torna
automaticament al nivell maxim d'escalfor.

@

Consulteu el capitol «Dades técniques».

Per activar la funcié d'una zona de
coccio: toqueu E". (F) apareix.

Per desactivar la funcié: toqueu E" o V.

5.6 Temporitzador
* Temporitzador de compte enrere




Podeu utilitzar aquesta funcié per configurar
la durada d'una Unica sessi6 de coccio.

Primer, establiu el nivell d'escalfor de la zona
de coccié i, tot seguit, seleccioneu la funcio.

Per configurar la zona de

cocciod: toqueu @) repetidament fins que
aparegui l'indicador d'una zona de coccio.

Per activar la funcié o canviar el

temps: toqueu + o — al temporitzador per
configurar el temps (00 - 99 minuts). Quan
l'indicador de la zona de coccié comenga a
parpellejar, comenga el compte enrere.

Per veure el temps restant: toqueu @ per
configurar la zona de coccio. L'indicador de la
zona de coccid comenga a parpellejar. La
pantalla mostra el temps que queda.

Per desactivar la funcié: toqueu O per
establir la zona de coccié i, llavors,

toqueu —. El temps restant anira baixant fins
a arribar a 00. L'indicador de la zona de
coccio desapareix.

®

Quan acaba el compte enrere, sona un
senyal acustic i 00 parpelleja. La zona de
coccio es desactiva.

Per aturar el so: toqueu @

+  Comptaminuts

Podeu fer servir aquesta funcié quan la placa
estigui activada i les zones de coccié no
estiguin en marxa. A la pantalla de nivell

d'escalfor apareix (@),

Per activar la funcioé: toqueu O i

després + o — al temporitzador per
configurar el temps. Quan s'acaba el temps,
sona un senyal acustic i 00 parpelleja.

Per aturar el so: toqueu .

Per desactivar la funcio: toqueu Q) i,

llavors, toqueu . El temps restant anira
baixant fins a arribar a 00.

®

La funcié no té cap efecte en el
funcionament de les zones de coccio.

5.7 Pausa

Aquesta funcié ajusta totes les zones de
coccio perqué funcionin al minim nivell
d’escalfor.

Quan la funcio esta activada, la resta de
simbols dels comandaments estan
bloquejats.

La funcié no atura les funcions de
temporitzador.

Toqueu I per activar la funcio.

apareix. El nivell d’escalfor es redueix a 1.

Per desactivar la funcioé, toqueu Il Apareix
I'ajustament anterior del .

5.8 Bloqueig

Podeu bloquejar el panell de controls mentre
les zones de coccid estan en marxa. Aixo
evita que es pugui produir un canvi accidental
del nivell d’escalfor.

Primer, ajusteu la temperatura.

Per activar la

funcié: toqueu & apareix durant 4
segons. El temporitzador roman.

Per desactivar la funcié: toqueu EI S'activa
el nivell d’escalfor anterior.

@

Quan apagueu la placa, també es
desactiva aquesta funcio.

5.9 Dispositiu de seguretat infantil

Aquesta funcié evita que la placa es pugui
utilitzar accidentalment.

Per activar la funcié: activeu la placa

amb . No seleccioneu cap nivell d’escalfor.
Premeu (&) durant 4 segons. Apareix .
Desactiveu la placa amb @

Per desactivar la funcié: activeu la placa
amb (D No seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Premeu & durant 4 segons. Apareix .
L'indicador desapareix. Desactiveu la placa

amb @
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Per anul-lar la funcié només durant una
coccio: activeu la placa . apareix.

Premeu (& durant 4 segons. Configureu el
nivell d’escalfor en 10 segons. Podeu fer
servir la placa. Quan desactiveu la placa amb

@, la funcio torna a posar-se en marxa.

5.10 OffSound
Control (Desactivacié i activacié
dels sons)

Desactivar la placa. Toqueu ® durant 3
segons. La pantalla apareix i desapareix.

Toqueu EI durant 3
segons. &Y o @Y apareix. Toqueu + de

Temporitzador per triar una de les opcions
seguents:

. - sons apagats

. - sons activats
Per confirmar la seleccio, espereu fins que la
placa es desactivi automaticament.

Quan ajusteu aquesta funcioé a I'opcio , se
sentiran els sons només quan:

» toqueu ©)

+ Comptaminuts apareix

* Temporitzador de compte enrere apareix

* hagiu posat alguna cosa sobre el tauler de
control.

5.11 Administracié de poténcia

* Les zones de cocci6 s'agrupen segons la
ubicacioé i el nombre de fases de la placa.
Vegeu la imatge.

» Cada fase té una carrega electrica
maxima de 3700 W.

» La funcié divideix la poténcia entre les
zones de coccié connectades a la mateixa
fase.

» La funci6 s'activa quan la carrega eléctrica
total de les zones de coccio connectades
a una unica fase supera els 3700 W.

» La funcié redueix la potencia de les zones
de coccid connectades a la mateixa fase.

* La pantalla del nivell d’escalfor de les
zones reduides alterna entre el nivell
d’escalfor escollit i el nivell d’escalfor
reduit. Després d'un temps, la pantalla de
la configuracio d’escalfor de les zones
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reduides es manté en la configuracié de
calor reduida.

5.12 Hob?Hood

Es una funcié automatica avancada que
connecta la placa a una campana especial.
Tant la placa com la campana tenen un
communicador de senyals infrarojos. La
velocitat del ventilador s'estableix
automaticament segons el mode seleccionat i
la temperatura de la peca de bateria més
calenta de la placa. També podeu fer
funcionar el ventilador de la placa
manualment.

@

En la majoria de les campanes, el
sistema remot esta desactivat per
defecte. Activeu-lo abans de fer servir la
funcié. Per a més informacio, vegeu el
manual de l'usuari de la campana.

Control de la funcié automaticament

Per controlar la funcié automaticament,
ajusteu el mode automatic a H1-H6. La placa
esta ajustada originalment a H5. La campana
reacciona sempre que feu servir la placa. La
placa reconeix la temperatura de la bateria
de cuina automaticament i ajusta la velocitat
del ventilador.

Modes automatics

Llumau-  g,;ir1)  Fregir?)
tomatic
Mode HO Desactivat Desactivat  Desactivat
Mode H1 Actiu Desactivat  Desactivat




Llumau- - gujir1)  Fregir?)
tomatic

Mode H2 3) Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1  ventilacié 1
Mode H3 Actiu Desactivat ~ Velocitat de
ventilacié 1
Mode H4 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilacio 1
Mode H5 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilaci6 2
Mode H6 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 2 ventilacié 3

1) La placa detecta el procés d'ebullicio i activa la velo-
citat del ventilador en funcié del mode automatic.

2) La placa detecta el procés de fregir i activa la veloci-
tat del ventilador en funcié del mode automatic.

3) Aquest mode activa el ventilador i el llum indepen-
dentment de la temperatura.

Canvi del mode automatic
1. Desactiveu I'aparell.

2. Premeu ® durant tres segons. La
pantalla s'engega i s'apaga.

3. Premeu EI durant tres segons.
4. Toqueu @) diverses vegades fins que

aparegui (H].

5. Toqueu + del temporitzador per
seleccionar el mode automatic.

®

Per fer funcionar la campana
directament, desactiveu el mode
automatic de la funcio en els
comandaments de la campana.

®

Quan acabeu la coccio i desactiveu la
placa, el ventilador de la campana pot
ser que continui en marxa una estona
més. Després d'una estona, el sistema
desactiva el ventilador automaticament i
evita que pugueu activar accidentalment
el ventilador durant les seglents 30
segons.

Control manual de la velocitat de
ventilacié
També podeu controlar la funcié

manualment. Per fer-ho, toqueu = quan la
placa estigui activada. Aixi, desactivareu el
mode automatic de la funcio i podreu
modificar la velocitat de ventilacid
manualment. Si premeu =, augmentareu un
grau la velocitat de ventilacié. Si arribeu a la
velocitat maxima de ventilacioé i torneu a
prémer =, ajustareu la velocitata O i es
desactivara el ventilador de la campana. Per
activar el ventilador una altra vegada a

velocitat 1, toqueu =

@

Per activar el mode automatic de la
funcid, desactiveu la placa i torneu-la a
activar.

Activacio del llum

Podeu configurar la placa perque activi
automaticament el llum quan activeu la placa.
Per fer-ho, seleccioneu el mode automatic de
H1-H6.

@

El llum de la campana s'apaga dos
minuts després de desactivar la placa.
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6. CONSELLS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Bateria de cuina

®

En zones de coccio per induccio, un
camp electromagnetic potent genera
escalfor a la bateria de cuina amb molta
rapidesa.

Feu servir bateria de cuina adequada quan
utilitzeu les zones de coccid per induccid.

» La part inferior de la bateria de cuina ha
de ser com més gruixuda i plana millor.

» Assegureu-vos que les bases de les
paelles estan netes i seques abans de

col-locar-les al damunt de la superficie de

la placa.
» Per evitar ratllades, no feu lliscar ni
fregueu la paella pel vidre ceramic.
Material de la bateria de cuina

» acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,

acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llauté, vidre,

ceramica, porcellana.
Una pecga de bateria és adequada per a
una placa d'induccié si:

+ I'aigua bull molt rapid en una zona amb
I'ajust de calor maxim.

* un imant estira la part inferior del recipient

de bateria de cuina.
Mides de la bateria de cuina

» Les zones de cocci6 per induccio

s'adapten automaticament a la mida de la

base de la pega de bateria de cuina.

Tant per raons de seguretat com per
obtenir resultats optims de coccid, no
utilitzeu peces de bateria més grans que
les indicades a I"“Especificacio de les
zones de coccid”. Eviteu mantenir la
bateria de cuina a prop del tauler de
control durant la cocci6. Aixd podria
afectar el funcionament del tauler de
control o activar accidentalment les
funcions de la placa.

@

Vegeu «Dades técniquesy.

6.2 Sorolls mentre esta en marxa
Si sentiu:

soroll de cruixit: I'estri de cuina esta
fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

soroll de xiulet: esteu fent servir la zona
de cocci6 a alta poténcia i I'estri de cuina
esta fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

soroll de brunzit: esteu fent servir una
poténcia alta.

soroll d’espetecs: hi ha commutacions
eléctriques.

xiuxiueig, brunzit: el ventilador esta
engegat.

Els sorolls sé6n normals i no significa que
hi hagi alguna anomalia de funcionament.

6.3 Exemples d'aplicacions de
coccio

La correlacié entre el nivell d'escalfor d'una
zona i el consum eléctric no és lineal. Quan
augmenteu el nivell d'escalfor, no és
proporcional a l'increment del consum
energeétic. Significa que una zona de coccid

» L'eficiencia de la zona de cocci6 esta
relacionada amb el diametre de la pega de
bateria de cuina que feu servir. Les peces

amb un nivell d'escalfor mitja fa servir menys
de la meitat de la seva potencia.

de bateria amb un diametre inferior al @
diametre minim, només reben una part de

la poténcia que genera la zona de coccio. Les dades de la taula son orientatives.

14 CATALA



Ajustament de Feu servir per a: Temps Consells

I'escalfor (min)

1 Mantenir els aliments cuits calents quan sigui  Tapeu l'estri de cuina.

” necessari

1-2. Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5 -25 Barregeu de tant en tant.
colata, gelatina.

1-2. Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.

2.-3. Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a

la meitat del procés.

3.-4. Coure verdures al vapor, peix, carn. 20-45 Afegiu un parell de cullerades de li-
quid.

4.-5. Coure patates al vapor. 20-60 Feu servir 1/4 de litre d'aigua com a
maxim per coure 750 grams de pata-
tes.

4.-5. Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 litres de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

5.-7 Sofregir: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta a mitja coccié.

della, costelles, “rissoles”, salsitxes, necessari
fetge, roux, ous, creps i donuts.

7-8 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta a mitja cocci6.

filets de llom i filets de carn.

9 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

Ep Bullir grans quantitats d'aigua. PowerBoost esta activat.

6.4 Trucs i consells per a Hob?Hood
Quan feu servir la placa amb la funcio:

» Protegiu el tauler de la placa de la llum
directa.

* No dirigiu llums haldgens al tauler de la
placa.

* No tapeu el tauler de comandaments de la
placa.

* No poseu obstacles al senyal que va de la
placa a la campana extractora (p. ex.,
amb la ma, el manec d'un recipient o una
olla alta). Vegeu la imatge.

La campana de la imatge és només un

exemple.
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®

Altres aparells de control remot poden
bloquejar el senyal. No utilitzeu aquests
aparells a prop de la placa mentre
Hob?Hood estigui ences.

Campanes d'extraccio amb la
funcié Hob?Hood

7. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Informacié general

7.2 Neteja de la placa

Netegeu la placa després de cada Us.
Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

Si la superficie té ratllades o taques
fosques, aixo pot afectar el rendiment de
la placa.

Feu servir un producte de neteja especial
per a plaques.

Feu servir una rasqueta especial per al
vidre.

Elimineu de seguida: plastics desfets,
paper d'alumini, sucre i aliments ensucrats

8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Per veure la gamma completa de campanes
d'extraccié compatibles amb aquesta funcid,
visiteu el nostre lloc web. Les campanes
Electrolux compatibles amb aquesta funcio

han d'incloure el simbol =.

o la bruticia podria fer malbé la placa.
Aneu amb compte per evitar cremar-vos.
Feu servir un rascador de plaques
especial per a la superficie de vidre en
angle agut i moveu la fulla per la
superficie.

« Elimineu quan la placa s'hagi refredat
prou. calg, marques d'aigua, taques de
greix, perdua de brillantor de peces
metal-liques. Netegeu la placa amb un
drap humid i detergent no abrasiu.
Després de netejar-la, eixugeu-la amb un
drap suau.

* Per eliminar les marques de
descoloriment brillant i metal-lic: feu
servir una solucié d'aigua amb vinagre i
netegeu la superficie de vidre amb un
drap.

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
8.1 Que fer si...
Problema Possible causa Solucio
La placa no s’engega o no fun- La placa no esta connectada al sub- Comproveu si la placa esta correcta-
ciona. ministrament eléctric o esta connec- ment connectada al subministrament
tada incorrectament. electric.
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Problema

Possible causa

Solucié

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere l'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No establiu el nivell d'escalfor durant
10 segons.

Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-
calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 0 més simbols alhora.

Toqueu només un simbol.

Pausa esta activat.

Consulteu “Us diari”.

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
Sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col-loqueu alguna cosa damunt el

sensor @

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perque ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

Hob2Hood no funciona.

Heu tapat el tauler de control.

Traieu I'objecte del tauler de control.

Esteu fent servir un estri de cuina
molt alt que bloqueja el senyal.

Canvieu-lo per un de més baix, feu
servir una altra zona de coccié o feu
anar la placa manualment.

Escalfament automatic no funcio-
na.

La zona esta calenta.

Deixeu refredar suficientment la zona.

Heu fixat I'ajustament d’escalfor ma-
xim.

L’ajustament d’escalfor maxim té la
mateixa poténcia que la funcio.

L'ajustament d’escalfor canvia
entre dos nivells.

Administracié de poténcia esta acti-
vat.

Consulteu “Us diari”.

Els sensors s’escalfen.

L’estri de cuina és massa gros o
I'heu posat massa a prop dels con-
trols.

Poseu els estris grossos a la part del
darrere, si és possible.

No s'escolta cap so quan toqueu
els sensors del tauler.

Els sons estan desactivats.

Activeu els sons. Consulteu “Us diari’.

apareix.

Dispositiu de seguretat infantil o
Bloqueig estan en funcionament.

Consulteu “Us diari”.

apareix.

No hi ha cap estri de cuina a la zo-
na.

Poseu un estri de cuina a la zona.

La peca de bateria de cuina no és
adequada.

Feu servir estris de cuina adients. Ve-
geu «Consells i recomanacions».

El diametre del fons de I‘estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
técniques».
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Problema Possible causa

Solucié

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cid.

8.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no aconseguiu trobar una solucio al
problema, poseu-vos en contacte amb el
vostre distribuidor o amb un centre de servei
autoritzat. Faciliteu les dades de la placa de
caracteristiques. Faciliteu també el codi de
tres lletres de la ceramica de vidre (el

9. DADES TECNIQUES

9.1 Placa de caracteristiques

Model LIT6043

Tipus 61 B4A 00 AA
Induccié 7.35 kW
NUm. serie .......c.ccc...
ELECTROLUX

trobareu a un extrem de la superficie del
vidre) i el missatge d'error que apareix. El
servei d'un técnic o venedor no és gratuit, ni
tan sols durant el periode de garantia. Les
instruccions del servei técnic i les condicions
de la garantia les trobareu al llibret de
garantia.

PNC 949 596 738 00

220-240V /400V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat a Alemanya

7.35 kW

cex

9.2 Especificaci6 de les zones de coccid

Poténcia nomi-
nal (ajustament

Zona de cuina

PowerBoost [W]

Diametre de la
bateria de cuina

PowerBoost du-
rada maxima

maxim de la ca- [min] [mm)]
lor) [W]
Frontal esquerre 2300 3700 10 125-210
Posterior esquerre 1800 2800 10 145 - 180
Frontal dreta 1400 2500 4 125 - 145
Posterior dreta 1800 2800 10 145 - 180

La poténcia de les zones de coccid pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funcié del material i les
mides de la bateria de cuina.
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10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacio6 del producte*

Identificacié de model

LIT6043

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccid 4
Tecnologia de calefaccié Induccié
Diametre de les zones de cocci6 circulars (J) Frontal esquerre 21,0cm
Posterior esquerre 18,0 cm
Frontal dreta 14,5 cm
Posterior dreta 18,0 cm
Consum energétic per zona de cocci6 (EC electric Frontal esquerre 178,4 Whi/kg
cooking) Posterior esquerre 184,9 Wh / kg
Frontal dreta 183,2 Wh/kg
Posterior dreta 184,9 Wh / kg
Consum energeétic de la placa (EC electric hob) 182,9 Whikg

* Per a la Uni6é Europea, de conformitat amb
la norma europea 66/2014. Per a Bielorussia,
de conformitat amb STB 2477-2017, annex
A. Per a Ucraina, de conformitat amb
742/2019.

IEC/EN 60350-2 - Aparells eléctrics de coccid
d'Us domestic - Part 2: Plaques - métodes per
mesurar-ne el rendiment.

10.2 Estalvi d'energia

Podeu estalviar energia durant la coccié
diaria si seguiu les recomanacions seglents.

* Quan escalfeu aigua, feu servir només la
quantitat d'aigua que necessiteu.

« Sempre que pugueu, feu servir les tapes.

« Abans d'activar una zona de coccié
col-loqueu-hi la bateria de cuina.

« Colloqueu les peces més petites de la
bateria a les zones de coccié més petites.

« Col-loqueu les peces de la bateria
directament al centre de la zona de
coccio.

* Feu servir I'escalfor residual perqué el
menjar no es refredi o per estovar-lo.

11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol L’:‘-)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléectrics i electronics. No llenceu a

les escombraries domestiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.
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Welkom bij Electrolux! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur
hebt gekozen.

informatie:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
www.electrolux.com/support

Wijzigingen voorbehouden.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

 Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen
(met inbegrip van kinderen) met een lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke beperking of een gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht staan van
iemand die instaat voor hun veiligheid of wanneer zij van
een dergelijk persoon instructies hebben ontvangen over
het gebruik van het apparaat.
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Houd toezicht op kinderen, om te voorkomen dat zij gaan
spelen met het apparaat.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weqg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.
WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

Rook is een indicatie van oververhitting. Gebruik nooit
water om het kookvuur te blussen. Schakel het apparaat uit
en bedek de vlammen met bijv. een branddeken of deksel.
WAARSCHUWING: Het apparaat mag niet van stroom
worden voorzien door een extern schakelapparaat, zoals
een tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door
het elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt
geschakeld.
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* OPGELET: Tijdens het kookproces moet u in de buurt
blijven Een kort kookproces moet voortdurend bewaakt
worden.

« WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

» Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.

» Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

» Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

» Schakel het kookplaatelement na elk gebruik uit met de
bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

 Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u
de zekering om het apparaat van de stroom te halen. Neem
altijd contact op met de erkende servicedienst.

« Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, een erkende service of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te
voorkomen.

« WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.
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2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

2.2 Elektrische aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag dit apparaat installeren.

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel of schade aan het
apparaat.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere

apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het

apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd

veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te

voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat

tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een deur

of onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de
deur of het raam wordt geopend.

Elk apparaat heeft koelventilatoren op de

bodem.

Als het apparaat gemonteerd wordt boven
een lade:

— Leg geen kleine dingen of papier
dewelke kunnen binnengezogen
worden, omdat ze de koelventilatoren
kunnen beschadigen of het
koelsysteem kunnen belemmeren.

— Houd een minimumafstand van 2 cm
tussen de bodem van het apparaat en
de voorwerpen die u in de lade
opbergt.

Verwijder de afscheidingspanelen die in
de kast onder het apparaat zijn
geinstalleerd.

« Alle elektrische aansluitingen moeten
worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.

« , moet het apparaat geaard worden.

* Verzeker jezelf ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat je
welke werkzaamheden dan ook uitvoert.

« Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

« Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

e Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als je het
apparaat op een nabijgelegen contactdoos
aansluit.

* Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

e Zorg ervoor dat je de stekker (indien van
toepassing) of het netsnoer niet
beschadigt. Neem contact op met ons
erkende servicecentrum of een elektricien
om een beschadigde stroomkabel te
vervangen.

* De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

» Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

« Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

» Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
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stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

/N\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden of
elektrische schokken.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Verwijder voor het eerste gebruik alle
verpakkingsmaterialen, etiketten en
beschermfolie (indien van toepassing).
Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na ieder gebruik.
Plaats geen bestek of deksels van
steelpannen op de kookzones. Ze kunnen
heet worden.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagoppervlak.

Als het oppervlak van het apparaat
gebarsten is, koppel het apparaat dan
onmiddellijk los van de stroomtoevoer. Dit
dient om een elektrische schok te
voorkomen.

Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm
aanhouden tot de inductiekookzones als
het apparaat in werking is.

Als u voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

Gebruik geen aluminiumfolie of andere
materialen tussen het kookoppervlak en
het kookgerei, tenzij anders aangegeven
door de fabrikant van dit apparaat.
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* Gebruik alleen accessoires die door de
fabrikant voor dit apparaat worden
aanbevolen.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie.

*  Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd open vuur of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vetten en
olién wanneer u ermee kookt.

« De dampen die boven erg hete olie
ontstaan kunnen spontaan ontbranden.

« Gebruikte olie, die voedselresten kan
bevatten, kan ontbranden bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

* Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

» Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

* Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

» Laat kookgerei niet droogkoken.

« Zorg ervoor dat je geen voorwerpen of
kookgerei op het apparaat laat vallen. Het
oppervlak kan beschadigd raken.

« Schakel de kookzones niet terwijl er leeg
kookgerei of geen kookgerei op geplaatst
is.

« Kookgerei gemaakt van gietijzer of met
een beschadigde bodem kan krassen op
het glas/glaskeramiek veroorzaken. Til
deze voorwerpen altijd op als je ze op de
kookplaat moet verplaatsen.

2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

* Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

» Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

» Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen



schurende producten, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen,
tenzij anders aangegeven.

2.5 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van

3. INSTALLATIE

het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel of verstikking.

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer ........coooeeveveeeeeeen.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitkabel

» De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

» Voor het vervangen van een beschadigde
voedingskabel, gebruikt u het kabeltype:
HO5V2V2-F dat een temperatuur van 90
°C of hoger weerstaat. Neem contact op
met een klantenservice bij u in de buurt.

3.4 Montage

Als u de kookplaat onder een kap monteert,
moet u de montage-instructies van de

* Voor informatie over het afvoeren van het
apparaat dient u contact op te nemen met
uw dealer, de door de fabrikant
geautoriseerde of uw plaatselijke
afvalverwerker.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

dampkap raadplegen om de minimale afstand
tussen de apparaten te weten te komen.

Als het apparaat boven een lade
geinstalleerd is, dan kan tijdens het koken de
ventilatie van de kookplaat de items die in de
lade geplaatst zijn verwarmen.
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How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Indeling kookoppervlak
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Inductiekookzone
Bedieningspaneel

Q.



4.2 Bedieningspaneel lay-out
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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden
tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- Functie Opmerking
toets
@ AAN / UIT De kookplaat in- en uitschakelen.
= Hob?Hood De handmatige modus van functie in- en uitschakelen.
El Blokkering / Kinderbeveiligingsin-  Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.
richting
|| Pauzeren De functie in- en uitschakelen.
- Kookstanddisplay De kookstand weergeven.

- Timerindicatie voor de kookzones

Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.

7 - Timerdisplay De tijd in minuten weergeven.
E @ - Om de kookzone te selecteren.
E + = De tijd verlengen of verkorten.

/\/ - Het instellen van de kookstand.
Vv
Ep PowerBoost Het inschakelen van de functie.

4.3 Kookstanddisplays

Scherm Beschrijving

n
1=

De kookzone is uitgeschakeld.

[Z] ) ) ) De kookzone wordt gebruikt.

De stip betekent een niveauverandering van half zoveel warmte.

Pauzeren werkt.
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Scherm Beschrijving

@ Automatisch opwarmen werkt.
@ PowerBoost werkt.

+ ciffer Er is een storing.

3,0

stand / restwarmte.

OptiHeat Control (3-staps restwarmte-indicator): doorgaan met koken / warmhoud-

Blokkering / Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

Het kookgerei is niet geschikt of te klein, of er is geen kookgerei op de kookzone ge-
plaatst.

E] Automatische uitschakeling werkt.

4.4 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicator)

/\ WAARSCHUWING!

E] / E] / E] Er bestaat

verbrandingsgevaar door restwarmte.

De aanduidingen tonen het niveau van de
restwarmte voor de kookzones die u

5. DAGELIJKS GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak O 1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.

5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

» alle kookzones zijn uitgeschakeld,

* u de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld,

* U iets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
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momenteel gebruikt. De aanduidingen
kunnen ook aangaan voor de nabijgelegen
kookzones, zelfs als u deze niet gebruikt.

De inductiekookzones creéren de voor het
kookproces benodigde warmte direct in de
bodem van de pan. Het glaskeramiek wordt
verwarmd door de warmte van de pannen.

uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

» De kookplaat te heet wordt (bijvoorbeeld
als een steelpan droog kookt). De
kookzone moet afgekoeld zijn voordat u
de kookplaat weer kunt gebruiken.

« uongeschikte pannen gebruikt. Het

symbool " gaat branden en na 2 minuten
schakelt de kookzone automatisch uit.
¢ U een kookzone niet uitschakelt of de

kookstand verandert. Na een tijdje gaat )
aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

De kookplaat wordt
uitgeschakeld na

Warmte-instelling

6 uur

,1-2




Warmte-instelling De kookplaat wordt

uitgeschakeld na

3-4 5 uur
5 4 uur
6-9 1,5 uur

5.3 De kookstand

VAN aanraken om te verhogen. V aanraken

om te verlagen. Raak /\en V tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

5.4 Automatisch opwarmen

Als u deze functie activeert, kunt u in minder
tijd een benodigde kookstand verkrijgen. De
functie schakelt even de hoogste kookstand
in en verlaagt dan naar de juiste kookstand.

®

Om de functie in werking te stellen moet
de kookzone koud zijn.

Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak P aan (@ gaat aan). Raak
direct /\ aan ( gaat branden). Raak direct
V aan tot de correcte warmte-instelling gaat
branden. Na 3 seconden gaat (7] branden.

De functie uitschakelen:raak\/.

5.5 PowerBoost

Deze functie maakt meer vermogen
beschikbaar voor de inductiekookzones. De
functie kan voor een beperkte tijdsduur voor
uitsluitend de inductiekookzone worden
geactiveerd. Daarna wordt de
inductiekookzone automatisch
teruggeschakeld naar de hoogste kookstand.

®

Zie het hoofdstuk 'Technische gegevens'.

Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak P aan. (7] gaat branden.

De functie uitschakelen: raak E" of \V4
aan.

5.6 Timer

* Timer met aftelfunctie
U kunt deze functie gebruiken om de lengte
van één kooksessie in te stellen.

Stel eerst de warmtestand voor de kookzone
in en dan de functie.

Om de kookzone in te stellen: tik

herhaaldelijk op @) totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren of de tijd te

wijzigen: tik op + of = van de timer om de
tijd in te stellen (00 - 99 minuten). Als het
lampje van de kookzone gaat knipperen,
wordt de tijd afgeteld.

Om de resterende tijd te zien: tik op @) om
de kookzone in te stellen. Het indicatielampje
van de kookzone begint te knipperen. Op het
display wordt de resterende tijd
weergegeven.

Om de functie te deactiveren: tik op O om
de kookzone in te stellen en tik vervolgens op

—. De resterende tijd telt terug tot 00. Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.

@

Als de aftelling beéindigd is, klinkt er een
geluidssignaal en knippert 00. De
kookzone wordt uitgeschakeld.

Om de functie te stoppen: tik op .

*  Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken wanneer de
kookplaat is ingeschakeld maar de
kookzones niet werken. De warmtestand op

het display toont .

Om de functie te activeren: tik op @) en tik

vervolgens op + of = van de timer om de
tijd in te stellen. Als de tijd verstreken is, klinkt
er een geluidssignaal en knippert 00.

Om de functie te stoppen: tik op .

Om de functie te deactiveren: tik op Den

tik vervolgens op . De resterende tijd telt
terug tot 00.
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®

De functie heeft geen invloed op de
werking van de kookzones.

5.7 Pauzeren

Deze functie stelt alle kookzones die werken
in op de laagste warmtestand.

Als de functie in werking is, zijn alle andere
symbolen op de bedieningspanelen
vergrendeld.

De functie stopt de timerfunctie niet.

Tik op I om de functie in te schakelen.

gaat aan.De warmte-instelling wordt
verlaagd naar 1.
Voor het uitschakelen van de functie raakt

u I aan. De voorgaande warmteinstelling
gaat aan.

5.8 Blokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookzones in werking zijn. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per
ongeluk wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.
De functie inschakelen: raak EI aan.

gaat gedurende 4 seconden aan. De timer
blijft aan.

De functie uitschakelen: Raak & aan. De
vorige kookstand gaat aan.

®

Als u de kookplaat uitzet, stopt u deze
functie ook.

5.9 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie te activeren: activeer de
kookplaat met @. stel geen warmteinstelling
in. Raak & 4 seconden aan. l-J gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met .

Om de functie te deactiveren: activeer de
kookplaat met (D Stel geen warmteinstelling
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in. Raak (3 4 seconden aan. gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met ®.

Om de functie voor slechts één
kooksessie te onderdrukken: activeer de

kookplaat met (D gaat aan. Raak EI 4
seconden aan. Stel de kookstand in binnen
10 seconden. U kunt de kookplaat bedienen.

Als u de kookplaat uitschakelt met (D treedt
de functie weer in werking.

5.10 OffSound Control (In- en
uitschakelen van de geluiden)

Schakel de kookplaat uit. Raak (OK!
seconden aan. Het display gaat aan en uit.

Raak EI 3 seconden aan. of gaat

branden. Raak + op de Timer aan om één
van het volgende te kiezen:

. - de signalen zijn uit

. - de signalen zijn aan
Om uw keuze te bevestigen moet u wachten
tot de kookplaat automatisch uitschakelt.

Als de functie op 2J staat, kunt u de geluiden
alleen horen als:

e u @ aanraakt

« Kookwekker naar beneden komt

« Timer met aftelfunctie naar beneden komt
« uiets op het bedieningspaneel plaatst.

5.11 Stroommanagement

* De kookzones zijn gegroepeerd volgens
locatie en aantal fasen van de kookplaat.
Zie afbeelding.

» Elke fase heeft een maximale
elektriciteitslading van 3700 W.

» De functie verdeelt het vermogen tussen
de kookzones aangesloten op dezelfde
fase.

« De functie wordt geactiveerd als de totale
elektriciteitslading van de kookzones
aangesloten op een enkele fase de 3700
W overschrijdt.

» De functie verlaagt het vermogen naar de
andere kookzones aangesloten op
dezelfde fase.

* De weergave van de warmte-instelling van
de verlaagde zones wisselt af tussen de
gekozen warmte-instelling en de
verlaagde warmte-instelling. Na enige tijd



blijft de weergave van de warmte-instelling
van de verlaagde zones op de verlaagde
warmtestand staan.

5.12 Hob?*Hood

Het is een geavanceerde automatische
functie die de kookplaat op een speciale
afzuigkap aansluit. Zowel de kookplaat als de
afzuigkap heeft een infraroodontvanger. De
snelheid van de ventilator wordt automatisch
bepaald op basis van de modusinstelling en
de temperatuur van de heetste pan op de
kookplaat. U kunt de ventilator van de
kookplaat handmatig bedienen.

®

Voor de meeste afzuigkappen wordt het
afstandsbedieningssysteem
uitgeschakeld. Inschakelen voordat u de
functie gebruikt. Zie voor meer informatie
de gebruikershandleiding van de
afzuigkap.

Automati- korenl)  Bakken2)
sche ver-
lichting
Modus Aan Ventilator-  Ventilator-
H2 3) snelheid 1 snelheid 1
Modus H3 ~ Aan Uit Ventilator-
snelheid 1
Modus H4  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 1 snelheid 1
Modus H5  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 1 snelheid 2
Modus H6  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 2 snelheid 3

1) De kookplaat detecteert het kookproces en activeert
de ventilatorsnelheid overeenkomstig de automatische
modus.

2) De kookplaat detecteert het bakproces en activeert
de ventilatorsnelheid overeenkomstig de automatische
modus.

3) Deze modus activeert de ventilator en de verlichting
en reageert niet op de temperatuur.

De automatische modus veranderen
1. Schakel het apparaat uit.

2. Raak ® 3 seconden aan. Het display
gaat aan en uit.

3. Raak El 3 seconden aan.

4. Raak O een paar keer aan tot ﬂ aan
gaat.

5. Raak + van de timer aan om een
automatische modus te selecteren.

De functie automatisch bedienen

Stel de automatische modus in op H1 — H6
om de functie automatisch te bedienen. De
kookplaat wordt oorspronkelijk ingesteld op
H5.De afzuigkap reageert als u de kookplaat
in gebruik neemt. De kookplaat herkent de
temperatuur van de pannen automatisch en
stelt de snelheid van de ventilator erop af.

Automatische modi

@

Schakel de automatische modus van de
functie uit om de kookplaat direct te
bedienen op het kookplaatpaneel.

@

Als u stopt met koken en de kookplaat
uitschakelt, kan de ventilator nog even
blijven werken. Daarna schakelt het
systeem de ventilator automatisch uit en

Automati- Koken1) Bakken?2) wordt voorkomen dat u de ventilator per
sche ver- ongeluk de komende 30 seconden
lichting activeert.

Modus HO Uit Uit Uit

Modus H1  Aan Uit Uit
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De ventilatorsnelheid handmatig bedienen
U kunt de functie ook handmatig bedienen.

Raak daartoe = aan als de kookplaat actief
is. Dit schakelt de automatische bediening
van de functie uit zodat u de
ventilatorsnelheid handmatig kunt
veranderen. Als u op = drukt, wordt de
ventilatorsnelheid met één verhoogd. Als u
een intensief niveau bereikt en weer op =
drukt, stelt u de ventilatorsnelheid in op 0
waardoor de afzuigkapventilator uitschakelt.
Om de ventilator weer te starten met

ventilatorsnelheid 1, raakt u = aan.

®

Schakel de kookplaat uit en weer aan om
de automatische bediening van de
functie te activeren.

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Pannen

®

Voor inductiekookzones creéert een sterk
elektromagnetisch veld de hitte in de
pannen zeer snel.

Gebruik de inductiekookzones met geschikte
pannen.

* De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

+ Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.

Panmaterialen

» goed: gietijzer, staal, geémailleerd staal,
roestvrij staal, meerlaagse bodem
(aangemerkt als geschikt door de
fabrikant).

» niet goed: aluminium, koper, messing,
glas, keramiek, porselein.
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De verlichting activeren

U kunt de kookplaat instellen om de
verlichting automatisch te activeren als u de
kookplaat aan zet. Zet daarvoor de
automatische modus op H1 — H6.

@

De verlichting van de afzuigkap gaat uit 2
minuten nadat u de kookplaat heeft
uitgeschakeld.

Een pan is geschikt voor een
inductiekookplaat als:

« water op de hoogste kookstand binnen
korte tijd wordt verwarmd,

* een magneet op de onderkant van het
kookgerei plakt.

Afmetingen van pannen

* Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmetingen van pannen aan.

« De efficiéntie van de kookzone hangt
samen met de diameter van de pan.
Pannen met een diameter kleiner dan het
minimum ontvangen slechts een deel van
het vermogen dat door de kookzone wordt
gegenereerd.

« Gebruik zowel om veiligheidsredenen als
voor optimale kookresultaten geen pannen
groter dan aangegeven in de
kookzonespecificaties. Zorg ervoor dat
pannen tijdens het koken niet dicht bij het
bedieningspaneel blijven. Dit kan invloed
hebben op de werking van het
bedieningspaneel of onbedoeld de
kookplaatfuncties activeren.

@

Raadpleeg de technische gegevens.




6.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

» kraakgeluid: de pan is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

+ fluitend geluid: bij gebruik van een
kookzone met een hoge kookstand en als
het kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

* zoemend geluid: als u hoge kookstanden
gebruikt.

» klikken: er treedt elektrische schakeling
op.

» sissend, brommend: de ventilator werkt.

Deze geluiden zijn normaal en hebben

niets met een defect te maken.

6.3 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De correlatie tussen de kookstand en het
stroomverbruik van de kookzone is niet
lineair. Wanneer u de kookstand verhoogt, is
dit niet proportioneel met de toename in
stroomverbruik van de kookzone. Het
betekent dat een kookzone op de medium
kookstand minder dan de helft van het
vermogen gebruikt.

@

De gegevens in de volgende tabel dienen
slechts als richtlijn.

Warmte-instel- Gebruik om: Tijd Tips

ling (min)

1 Bereide gerechten warmhouden. zoals no-  Een deksel op het kookgerei doen.

- dig

1-2. Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.

1-2. Stollen: luchtige omeletten, gebakken 10 - 40 Met deksel bereiden.
eieren.

2.-3. Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure

door.
3.-4. Stomen van groenten, vis en vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
4.-5 Aardappelen stomen. 20-60 Gebruik max. %4 | water voor 750 g
aardappelen.

4.-5 Bereiden van grotere hoeveelheden 60 - 150 Tot 3 | vloeistof plus ingrediénten.
voedsel, stoofschotels en soepen.

5.-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cordon zoals no-  Halverwege de bereidingstijd omdraai-
bleu van kalfsvlees, koteletten, risso- dig en.
les, worstjes, lever, roux, eieren, pan-
nenkoeken, donuts.

7-8 Door-en-door gebraden, opgebakken 5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-

aardappelen, lendenbiefstukken,
steaks.

en.

Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoofvlees),

frituren van friet.

Aan de kook brengen van grote hoeveelheden water. PowerBoost is geactiveerd.
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6.4 Praktische tips voor Hob?Hood @

Als u de kookplaat bedient met de functie: Andere op afstand bediende apparaten

+ Bescherm het afzuigkappaneel tegen kunnen het signaal hinderen. Gebruik
direct zonlicht. dergelijke apparaten niet in de buurt van

» Breng geen halogeenverlichting aan in het de kookplaat terwijl Hob2Hood
afzuigkappaneel. ingeschakeld is.

» Dek het bedieningspaneel van de
afzuigkap niet af. Afzuigkappen met de Hob’Hood functie

* Onderbreek het signaal tussen de Zie de consumentenwebsite voor de volledige
kookplaat en de afzuigkap niet reeks afzuigkappen die met deze functie
(bijvoorbeeld met een hand, een werken. De Electrolux-afzuigkappen die met

handgreep van een pan of een grote pan).
Zie de afbeelding.
De afzuigkap in de afbeelding is slechts
een voorbeeld.

deze functie werken moeten het symbool =
hebben.

7. ONDERHOUD EN REINIGING

7.2 De kookplaat schoonmaken

« Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend
voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

+ Maak de kookplaat na ieder gebruik om brandwonden te voorkomen. Gebruik
schoon. de speciale schraper op de glazen plaat

+ Gebruik altijd kookgerei met een schone en verwijder resten door het blad over het
bodem. oppervlak te schuiven.

+ Krassen of donkere viekken op de + Verwijder nadat de kookplaat
oppervlakte hebben geen invioed op de voldoende is afgekoeld: kalk- en
werking van de kookplaat. waterkringen, vetspatten en metaalachtig

+  Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel glanzende verkleuringen. Reinig de
voor het oppervlak van de kookplaat. kookplaat met een vochtige doek en een

+  Gebruik een speciale schraper voor de beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
glazen plaat. Droog de kookplaat na reiniging af met

een zachte doek.
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» Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen opperviak

8. PROBLEEMOPLOSSING

/\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

8.1 Wat moet u doen als ...

met een doek en een oplossing van water
met azijn.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

U kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

De kookplaat is niet aangesloten op
een stopcontact of niet goed gein-
stalleerd.

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker u ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neemt
u contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden geen
kookstand in.

Schakel de kookplaat opnieuw in en
stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

U hebt 2 of meer sensorvelden tege-
lijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Pauzeren werkt.

Raadpleeg "Dagelijks gebruik".

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

U hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

U hebt iets op het sensorveld ge-

plaatst @

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neemt u contact op
met een erkende servicedienst.

Hob2Hood werkt niet.

U hebt het bedieningspaneel afge-
dekt.

Verwijder het voorwerp van het bedie-
ningspaneel.

U maakt gebruik van een hele hoge
pan die het signaal blokkeert.

Gebruik een kleinere pan, verander
van kookzone of bedien de afzuigkap
handmatig.

Automatisch opwarmen werkt
niet.

De zone is heet.

Laat de zone voldoende afkoelen.

De hoogste kookstand is ingesteld.

De hoogste kookstand heeft hetzelfde
vermogen als de functie.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De kookstand schakelt tussen
twee niveaus.

Stroommanagement werkt.

Raadpleeg "Dagelijks gebruik".

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of u plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

Er klinkt geen geluidsignaal wan-
neer u de tiptoetsen van het be-
dieningspaneel aanraakt.

De signalen zijn uit.

Schakel de geluiden in. Raadpleeg
"Dagelijks gebruik".

" Kinderbeveiligingsinrichting of Blok-  Raadpleeg "Dagelijks gebruik".
gaat aan. kering werkt.
gaat aan Er staat geen pan op de zone. Plaats een pan op de zone.

De pan is niet geschikt.

Gebruik geschikte pannen. Zie '‘Aan-
wijzingen en tips'.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afmetin-
gen. Raadpleeg de technische gege-
vens.

[
en een getal gaan branden.

Er is een fout opgetreden in de
kookplaat.

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Indien

opnieuw wordt weergegeven, trekt
u de stekker van de kookplaat uit het
stopcontact. Steek de stekker van de
kookplaat er na 30 seconden weer in.
Als het probleem zich blijft voordoen,
neemt u contact op met een erkende
servicedienst.

U kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

8.2 Als u het probleem niet kunt

oplossen...

Verzeker u ervan dat u de kookplaat correct
gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik van het
apparaat wordt het bezoek van de

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met uw verkoper of de
serviceafdeling. Zie voor deze gegevens het
typeplaatje. Geef ook de driecijferige code
voor het glaskeramiek (bevindt zich op de
hoek van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model LIT6043
Type 61 B4A 00 AA
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onderhoudstechnicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht,
zelfs tijdens de garantieperiode. De
instructies over het service center en de
garantiebepalingen vindt u in het
garantieboekje.

PNC 949 596 738 00

220-240V/400V 2N 50 - 60 Hz



Inductie 7.35 kW
Ser.Nr. ..o
ELECTROLUX

9.2 Specificatie kookzones

Gemaakt in Duitsland
7.35 kW

cex

Kookzone Nominaal ver- PowerBoost [W] PowerBoost Diameter van het
mogen (max maximale duur kookgerei [mm]
warmte-instel- [min]
ling) [W]

Linksvoor 2300 3700 10 125 -210

Linksachter 1800 2800 10 145 - 180

Rechtsvoor 1400 2500 4 125 -145

Rechtsachter 1800 2800 10 145 - 180

Het vermogen van de kookzones kan
enigszins afwijken van de gegevens in de
tabel. Het verandert met het materiaal en de
afmetingen van het kookgerei.

10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie*

Gebruik voor optimale kookresultaten alleen
kookgerei met een diameter niet groter dan
vermeld in de tabel.

Modelnummer

LIT6043

Type kookplaat

Inbouwkookplaat

Aantal kookzones 4
Verwarmingstechnologie Inductie
Diameter van ronde kookzones (J) Linksvoor 21,0cm
Linksachter 18,0 cm
Rechtsvoor 14,5 cm
Rechtsachter 18,0 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Linksvoor 178,4 Wh / kg
Linksachter 184,9 Wh / kg
Rechtsvoor 183,2 Wh / kg
Rechtsachter 184,9 Wh / kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 182,9 Wh / kg

* Voor de Europese Unie overeenkomstig EU
66/2014. Voor Belarus volgens STB
2477-2017, Annex A. Voor Oekraine volgens
742/2019.

IEC / EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - Deel 2: Kookplaten -
Methoden voor het meten van prestaties.

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

*  Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

NEDERLANDS 37



» Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

» Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

» Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

11. MILIEUBESCHERMING

2%
Recycleer de materialen met het symbool To.

Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
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« Plaats het kookgerei precies in het midden
van de kookzone.

¢ Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

E niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.



Willkommen bei Electrolux! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

G Holen Sie sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und
@ Reparatur-Informationen unter electrolux.com/support
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemaler Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

» Personen (einschlieBlich Kinder), die aufgrund ihrer
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind,
das Gerét sicher zu benutzen, dirfen dieses Geréat nicht
ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person benutzen.
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 Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

« Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

* Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

 Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

» Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenrdumen konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhéfen und anderen ahnlichen
Unterklinften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

+ WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

« WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fahren. i

* Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwende niemals
Wasser, um das Kochfeuer zu I6schen. Schalte das Geréat
aus und losche Flammen beispielsweise mit einer
Léschdecke oder einem Deckel.

« WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.
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ACHTUNG: Der Garvorgang muss Uberwacht werden Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich Uberwacht werden.
WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kénnen.

Verwende das Gerat nicht, bevor es in den Einbauschrank
gesetzt wird.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/N\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

« Entfernen Sie Trennplatten, die im
Klchenmobel unter dem Gerat installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem Fenster.
So kann heiftes Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tlr oder das
Fenster gedffnet wird.

Jedes Gerat besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.

Ist das Gerat Uiber einer Schublade

installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstiicke
oder -blétter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kuhlgeblase beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.
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« Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

* muss das Gerat geerdet werden.

* Vor der Durchflihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

* Vergewissere dich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemaRe Stromnetzkabel oder
Stecker (falls vorhanden) kénnen die
Klemme uberhitzen.

« Stelle beim Anschluss des Geratesteckers
an eine Steckdose sicher, dass das
Netzkabel oder ggf. der Netzstecker nicht
mit dem heilRen Gerat oder heilRem
Kochgeschirr in Berlihrung kommt.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

* Achte darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wende dich zum Austausch
eines beschadigten Netzkabels an unser
autorisiertes Servicezentrum oder eine
Elektrofachkraft.

« Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

« Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

» Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.




Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktdffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

* Verwende keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht
anderes angegeben.

« Verwende nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

/\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

Entferne vor der ersten Inbetriebnahme
alle Verpackungen, Kennzeichnungen und
Schutzfolien (falls zutreffend).
Vergewissere dich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalte die Kochzone nach jedem
Gebrauch auf ,aus”.

Lege kein Besteck bzw. keine Deckel auf
die Kochzonen. Anderenfalls werden sie
sehr heil3.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung. So vermeiden Sie einen
elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
missen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

Wenn du Speisen in heil3es Ol legst, kann
es spritzen.

+ Ole und Fette kénnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern. )

» Die Dampfe, die sehr heilles Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fGhren. )

* Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

* Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Geréat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

/\ WARNUNG!

Risiko von Schaden am Gerét.

« Stelle kein heifes Kochgeschirr auf das
Bedienfeld.

* Lege keine heilRen Topfdeckel auf die
Glasoberflache des Kochfeldes.

« Lass Kochgeschirr nicht leerkochen.

« Achte darauf, dass keine Gegenstande
oder Kochgeschirr auf das Gerat fallen.
Die Oberflache konnte beschadigt werden.

« Schalte die Kochzonen nicht mit leerem
Kochgeschirr oder ohne Kochgeschirr ein.

« Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschéadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Hebe diese Gegenstande
immer an, wenn du sie auf der Kochflache
bewegen musst.
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2.4 Reinigung und Pflege

* Reinige das Gerat regelmaflig, um eine
Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalte das Gerat vor dem Reinigen aus
und lass es abkuhlen.

* Reinige das Gerat nicht mit Wasserspray
oder Dampf.

* Reinige das Gerat mit einem feuchten,
weichen Lappen. Verwende ausschlielich
Neutralreiniger. Verwende keine
Scheuermittel, Scheuerschwamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegensténde, sofern nicht anders
angegeben.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei diirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:

3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder durfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp HO5V2V2-F, der einer
Temperatur von mindestens 90 °C

44 DEUTSCH

Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von |lhrem Handler, der vom
Hersteller autorisierten Person oder Ihrem
ortlichen Abfallentsorger.

¢ Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

standhalt. Wenden Sie sich an den
Kundendienst vor Ort.

3.4 Einbau

Wird das Kochfeld unter einer Abzugshaube
montiert, sehen Sie in der Montageanleitung
der Abzugshaube nach, welcher
Mindestabstand zwischen den Geraten
eingehalten werden muss.



uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

Ist das Geréat Uiber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs erwarmen.
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¥
LT min.min,
i i e e e

—""| ~
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4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen
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Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Kommentar
sorfeld

@ EIN / AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

= Hob?Hood Ein- und Ausschalten des manuellen Modus der Funkti-
- on.

El Verriegelung / Kindersicherung Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.

|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.

- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.

E - Kochzonen-Anzeigen des Timers  Zeigt an, fur welche Kochzone die Zeit eingestellt wur-

de.
- Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
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Sen- Funktion Kommentar
sorfeld

E’ @ - Auswahlen der Kochzone.

E _I_ — - Erhdhen oder Verringern der Zeit.
/\/ - Einstellen der Kochstufe.

Vv

Ep PowerBoost Einschalten der Funktion.

4.3 Anzeige der Kochstufen

Display Beschreibung

1=

7] Die Kochzone ist ausgeschaltet.

(0.8),(e).- (]

Die Kochzone ist eingeschaltet.
Der Punkt zeigt eine Anderung um eine halbe Kochstufe an.

Pause ist eingeschaltet.

@ Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.

PowerBoost ist eingeschaltet.

+ Zahl Eine Storung ist aufgetreten.

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3-stufige Restwarmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Restwarme.
Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Kochgeschirr

auf der Kochzone.

a

Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

4.4 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

/\ WARNUNG!

E]/E]/C] Es besteht

Verbrennungsgefahr durch Restwarme.

Die Anzeigen zeigen den Restwarmegrad der
Kochzonen an, die Sie gerade verwenden.

Die Anzeigen der benachbarten Kochzonen
kénnen auch dann leuchten, wenn Sie sie
nicht benutzen.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird nur durch die Warme des Kochgeschirrs
erhitzt.
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5. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berlihren Sie @ 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

* Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

« Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Das Kochfeld wird zu heil3 (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkuhlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder verwenden.

» Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol L leuchtet auf
und die Kochzone wird automatisch nach
2 Minuten ausgeschaltet.

» Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht geédndert.

Nach einer Weile leuchtet [3 auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

5.3 Einstellen der Kochstufe

Beriihren Sie /\ um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen. Berlhren

Sie \/ um die Kochstufeneinstellung zu
verringern. Berlihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone /\ und V gleichzeitig.

5.4 Automatisches Aufheizen

Wenn Sie diese Funktion einschalten, lasst
sich die erforderliche Kochstufeneinstellung
in kiirzerer Zeit erzielen. Bei Verwendung der
Funktion wird eine bestimmte Zeit lang die
hdchste Kochstufe eingestellt und
anschlieend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

@

Zum Einschalten der Funktion muss die
Kochzone abgekihlt sein.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie [s ( leuchtet
auf). BerUhren Sie unmittelbar danach VAN
(@ leuchtet auf). Beriihren Sie unmittelbar

danach \/ bis die erforderliche
Kochstufeneinstellung angezeigt wird. Nach 3

Sekunden leuchtet .
Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie

V.

5.5 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zuséatzliche Leistung
zur Verfuigung. Fur die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fur einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach

Kochstufe Das K°°:f"|’:dtw"dh schaltet die Induktionskochzone automatisch
SUER BN IS wieder auf die héchste Kochstufe um.

@12 6 Std @

3-4 5 Std Siehe Kapitel ,Technische Daten®.

5 45 Einschalten der Funktion fiir eine

6-9 1,5 Stunden Kochzone: Beriihren Sie [ P. (7] leuchtet
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Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie

E" oder V.
5.6 Timer

» Countdown-Timer

Sie konnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswadhlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion oder Andern der

Zeit: Berlhren Sie + oder =, um die Dauer
fur den Timer einzustellen (00 - 99 Minuten).
Wenn die Kontrolllampe der Kochzone
anfangt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahit.

So wird die Restzeit angezeigt: Berihren

Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie
@, um die Kochzone auszuwéahlen und

berlihren Sie dann —. Die verbleibende Zeit
zahlt rickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

®

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein
akustisches Signal und 00 blinkt. Die
Kochzone wird ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

O.

* Kurzzeit-Wecker

Sie kénnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

an.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie @

und dann + oder — des Timers, um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der Zeit blinkt
ertdnt ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Berihren Sie

Q.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie (D

und danach —. Die verbleibende Zeit zahlt
rickwarts bis 00.

@

Diese Funktion hat keine Auswirkung auf
den Kochzonenbetrieb.

5.7 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste
Kochstufe geschaltet.

Wenn diese Funktion eingeschaltet ist,
werden alle anderen Symbole des
Bedienfelds verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Beriihren Sie zum Einschalten der Funktion

leuchtet.Die Kochstufe verringert sich auf
1.
Beriihren Sie zum Ausschalten der

Funktion || . Es erscheint die vorherige
Kochstufe .

5.8 Verriegelung

Sie kdnnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Berlhren Sie EI

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
El. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.

@

Diese Funktion wird auch ausgeschaltet,

sobald das Kochfeld ausgeschaltet wird.
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5.9 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit @ ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berlihren Sie El 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit ® aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Berlhren Sie EI 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit @ aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld
mit O ein. leuchtet auf. Beriihren Sie IEI 4
Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit © ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

5.10 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten des Signaltons)
Schalten Sie das Kochfeld aus. Beriihren Sie
@ 3 sekunden lang. Das Display wird ein-
und ausgeschaltet. Berlihren Sie & 3
Sekunden lang. Es wird oder angezeigt.

Berlhren Sie + von Timer zum Auswahlen
von:

. - der Signalton ist ausgeschaltet

. - der Signalton ist eingeschaltet
Ihre Einstellungen werden tbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

+ Bei der Beruhrung von ®

» Nach Ablauf der fir Kurzzeit-Wecker
eingestellten Zeit

» Nach Ablauf der fir Countdown-Timer
eingestellten Zeit
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*  Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.11 Power-Management

» Die Kochzonen werden je nach Lage auf
dem Kochfeld und Anzahl der Phasen im
Kochfeld gruppiert. Siehe Abbildung.

» Jede Phase darf mit maximal 3700 W
belastet werden.

* Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den einzelnen, an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen
aufgeteilt.

* Diese Funktion wird eingeschaltet, sobald
die Gesamtstromlast aller an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen 3700
W Ubersteigt.

« Mit dieser Funktion wird die Leistung aller
anderen Kochzonen reduziert, die an
dieselbe Phase angeschlossen sind.

« Die Anzeige der Kochzonen mit
reduzierter Leistung wechselt zwischen
der eingestellten und der reduzierten
Kochstufe. Nach einiger Zeit zeigt die
Anzeige der Kochzonen mit reduzierter
Leistung nur noch die reduzierte
Kochstufe an.

5.12 Hob?Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer speziellen
Dunstabzugshaube. Das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube kommunizieren mit Hilfe
von Infrarotsignalen. Die Geschwindigkeit des
Lifters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten Modus
und der Temperatur des heil3esten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie konnen
den Lufter auch manuell auf dem Bedienfeld
des Kochfelds einstellen.



@ Automati- ,chen!) Braten?)
Bei den meisten Dunstabzugshauben ist sche Ein-

das Fernsteuerungssystem werkseitig schal-

ausgeschaltet. Schalten Sie es ein, bevor tung der

Sie die Funktion nutzen. Weitere Beleuch-

Informationen finden Sie in der Anleitung tung

der Dunstabzugshaube. Modus H6  Ein Lufterge- Lufterge-

. . . hwindig- hwindig-
Automatikbetrieb der Funktion ﬁgitg'” 9 ﬁgit“;'” 9
Stellen Sie fir den automatischen Betrieb
den Modus auf H1 — H6. Das Kochfeld ist 1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird und regelt
standardmaBig auf H5 gestellt.Die die Luftergeschwindigkeit je nach eingestelltem Auto-
Dunstabzugshaube schaltet sich ein, wenn matikmodus.

Sie das Kochfeld bedienen. Das Kochfeld 2) pas Kochfeld erkennt, dass gebraten wird und regelt
misst die Temperatur des Kochgeschirrs die Luftergeschwindigkeit je nach eingestelltem Auto-
automatisch und passt die Geschwindigkeit ?)at'km_c’dus‘ ) .
des Liifters an In diesem Modus werden der Lifter und die Be-
’ leuchtung unabhéngig von der Temperatur eingeschal-
Automatikmodi tet.
: Andern des Automatikmodus
AU;OTE?“' Kochen1) Braten2) 1. Schalten Sie das Gerat aus.
sche Ein-
schal- 2. Beriihren Sie O 3 Sekunden lang. Das
tung der Display wird ein- und ausgeschaltet.
tBeIeuch- 3. Berihren Sie () 3 Sekunden lang.
un . . . .
9 4. Berlhren Sie @ wiederholt, bis
Modus HO  Aus Aus Aus angezeigt wird.
Modus H1  Ein Aus Aus 5. Berlhren Sie + des Timers, um einen
Modus Ein Lifterge- _ Lafterge- Automatikmodus zu wahlen.
3) schwindig-  schwindig-
H2 keit 1 keit 1 @

Schalten Sie den Automatikbetrieb aus,

Modus H3  Ein Aus Lufterge- um die Dunstabzugshaube direkt (iber ihr
schwindig- . .
Keit 1 Bedienfeld einzustellen.
Modus H4  Ein Lufterge- Lufterge- @
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1 Wenn Sie nach Kochende das Kochfeld
Modus H5  Ein Lifterge-  Liifterge- ausschalten, kann die , ,
schwindig-  schwindig- Dunstabzugshaube noch eine gewisse
keit 1 keit 2 Zeit in Betrieb sein. Nach dieser Zeit

schaltet das System den Lufter
automatisch aus. Wahrend der folgenden
30 Sekunden kann der Ldfter nicht
wieder eingeschaltet werden.

Manuelles Einstellen der
Luftergeschwindigkeit
Sie konnen den Lifter auch manuell

einstellen. Berthren Sie hierzu E wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist. Auf diese Weise
wird der Automatikbetrieb ausgeschaltet und
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Sie kénnen die Liftergeschwindigkeit manuell
andern. Durch Driicken von = erhoéht sich die
Luftergeschwindigkeit um eine Stufe. Wenn
Sie die Intensivstufe gewahlt haben und =
erneut driicken wird die Geschwindigkeit auf
0 gesetzt und die Dunstabzugshaube
ausgeschaltet. Berlhren Sie =, um die
Luftergeschwindigkeit 1 wieder einzustellen.

®

Zum erneuten Einschalten des
Automatikbetriebs schalten Sie das
Kochfeld aus und wieder ein.

6. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

®

Bei Induktionskochzonen erzeugt ein
starkes Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie mdglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

» Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.
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Einschalten der Beleuchtung

Sie kénnen das Kochfeld so einstellen, dass
sich die Beleuchtung automatisch einschaltet,
wenn Sie das Kochfeld einschalten. Stellen
Sie hierzu den Automatikmodus auf H1 — H6.

@

Die Beleuchtung der Dunstabzugshaube
schaltet sich 2 Minuten nach Ausschalten
des Kochfelds aus.

« Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.
Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

* Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

* Verwenden Sie aus Sicherheitsgrinden
und fir optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~Spezifikation der Kochzonen® angegeben.
Vermeiden Sie es, Kochgeschirr wahrend
des Kochvorgangs in der Nahe des
Bedienfelds zu halten. Dies kénnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

@

Siehe hierzu ,Technische Daten*.

6.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerédusche:

« Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das



Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

+ Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

» Klicken: Elektrisches Umschalten .

» Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.

6.3 Anwendungsbeispiele fiir das

linear. Bei einer hdheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an. Das
bedeutet, dass eine Kochzone, die auf eine
mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger als
die Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@

Bei den Angaben in der folgenden
Tabelle handelt es sich um Richtwerte.

Garen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht

Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
1 Warmbhalten von gegarten Speisen. Nach Be- Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
. darf geschirr.
1-2. Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5-25 Gelegentlich umrihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.
1-2. Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit Deckel garen.
ne Eier.
2.-3. K&cheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Fllssig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umriihren.
3.-4. Diinsten von Gemdse, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flussigkeit zugeben.
4.-5. Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. % | Wasser furr 750 g Kartoffeln
verwenden.
4.-5 Kochen groRerer Speisemengen, Ein- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
topfgerichte und Suppen.
5.-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Nach Be- Nach der Halfte der Gardauer wen-
Cordon bleu, Kotelett, Frikadellen, darf den.
Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.
7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, Len- 5-15 Nach der Halfte der Gardauer wen-
denstlicke, Steaks. den.
9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbraten),

Frittieren von Pommes frites.

Aufkochen groer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

6.4 Tipps und Hinweise fiir
Hob?Hood

Wenn Sie das Kochfeld mit dieser Funktion
betreiben:

Schitzen Sie das Bedienfeld der
Dunstabzugshaube vor direkter
Sonneneinstrahlung.

Richten Sie keine Halogenstrahler auf das
Bedienfeld der Dunstabzugshaube.
Decken Sie das Bedienfeld des Kochfelds
nicht ab.
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» Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der
Dunstabzugshaube nicht (z.B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder
grofRen Topf). Siehe Abbildung.

Die abgebildete Dunstabzugshaube ist nur

beispielhaft.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
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Andere ferngesteuerte Gerate kdnnen
das Signal blockieren. Verwenden Sie
solche Gerate nicht in der Nahe des
Kochfelds, wenn Hob?Hood eingeschaltet
ist.

Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob*Hood

Die komplette Palette von
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion
ausgestattet sind, finden Sie auf unserer
Verbraucher-Website. Die Electrolux
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion

ausgestattet sind, sind mit dem Symbol =
gekennzeichnet.

Lebensmittel. Anderenfalls kdnnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den
speziellen Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

« Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.



8. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie innerhalb von weniger
als 10 Sekunden die Kochstufe ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berlhrt.

Berlihren Sie nur ein Sensorfeld.

Die Funktion Pause ist in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertdnt und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

gestellt. @

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heif3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Hob?Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr hohen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist heif3.

Lassen Sie die Kochzone abkihlen.

Die hoéchste Kochstufe ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Stufen hin und her.

Power-Management in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Die Sensorfelder werden heil.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
M@oglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch®.

leuchtet. !(mdergcherung oder Verriegelung  Siehe ,Taglicher Gebrauch®.
in Betrieb.
leuchtet Es befindet sich kein Kochgeschirr  Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-

auf der Kochzone.

zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten".

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu
horen.

Unsachgemaler elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

8.2 Wenn Sie das Problem nicht
l6sen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei den
dreistelligen Buchstaben-Code fir die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte
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Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient haben.
Wenn Sie das Gerat falsch bedient haben,
fallt auch wahrend der Garantiezeit fur die
Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Gebuhr an. Die Informationen
zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.



9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell LIT6043
Typ 61 B4A 00 AA
Induktion 7.35 kW
Ser. Nr. ..........
ELECTROLUX

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Produkt-Nummer (PNC) 949 596 738 00
220 - 240 V/400 V 2N 50 - 60 Hz

Made in Germany

7.35 kW

cex

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost ma- Durchmesser des
(hochste Koch- ximale Einschalt- Kochgeschirrs
stufe) [W] dauer [Min.] [mm]

Vorne links 2300 3700 10 125-210

Hinten links 1800 2800 10 145 - 180

Vorne rechts 1400 2500 4 125-145

Hinten rechts 1800 2800 10 145 - 180

Die Leistung der Kochzonen kann geringfligig
von den Daten in der Tabelle abweichen. Sie

andert sich je nach Material und
Abmessungen des Kochgeschirrs.

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen*

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.

Modellbezeichnung

LIT6043

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen () Vorne links 21,0cm
Hinten links 18,0 cm
Vorne rechts 14,5 cm
Hinten rechts 18,0 cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 178,4 Wh/kg
king) Hinten links 184,9 Whikg
Vorne rechts 183,2 Wh/kg
Hinten rechts 184,9 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 182,9 Whikg
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* Fur die Europaische Union gemal EU-
Richtlinie EU 66/2014. Fir Weildrussland
gemal STB 2477-2017 Anhang A. Fur die
Ukraine gemaf 742/2019.

IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate
fir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

* Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

11. UMWELTTIPPS

2
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol To.

Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

58 DEUTSCH

« Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

« Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

mit diesem Symbol E nicht mit dem
Hausmdill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an lhr Gemeindeamt.



[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

6 HaliTn MHCTPYKLUMM No aKkcnnyaTaumm, a Takke pekoMeHaaLmy No UCMonb30BaHMIo ,
@ YCTPaHEHWNIO HENCNPaBHOCTEN, TEXHUYECKOM 0BCNYXUBAHUW U PEMOHTE:
www.electrolux.com/support

MpaBo Ha U3MEHEHUS COXpaHAETCs.

COOEPXAHUVE
1. CBEAEHWA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTW. ... 59
2. YKABAHUA MO BESOTMACHOCTW. ... 62
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10. SHEPTETUYECKAA SOPEKTUBHOCTD.......ooeiiiiiiie 78
11. OXPAHA OKPY>AKLLEN CPELDBL.......cooiiivieiiieeieieieeece e 79

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW U aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECbH C HACTOSLLEN UHCTPYKLUMEN. I3roToBUTENDb He
HEeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl/yLLEePD, BbI3BaHHbLIE
HenpaBUbHOW YCTAaHOBKOW 1 akcnnyaTaumen. ObasatenbHO
XpaHUTE OAaHHYO MHCTPYKLUMIO BMECTe C Npubopom Ans
NCnonb3oBaHUsA B ByayLLeMm.

1.1 Be3onacHoOCTb AeTeu U N1y ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

* [pnbop He NpegHa3HayYeH ANs UCMONb30BaHUS NMLaMm
(BKMtoyasi geTei) ¢ NOHMKEHHBbIMU (PUINYECKUMN,
CEHCOPHbLIMM UITN YMCTBEHHBLIMW CMIOCOOHOCTAMW UK NP
OTCYTCTBUM Y HUX XXKM3HEHHOTO OMbITa UMW 3HAHWUIA, ecnun
OHW He HaxoOsaTCsi No4 NPUCMOTPOM UMK He
NMPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCNONb30BaHUN Npubopa N1LoMm,
OTBETCTBEHHbIM 33 UX 6€30MacHOCTb.
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[eTn [omKHbl HAXOAUTbCSA Nog NPUCMOTPOM ANs
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE JOCAraemMocTu
aeTen n yTunnmsnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 31EMEHTLI CUSIBHO
HarpesalTCs BO BpeMs aKkcnnyatauymi. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHUX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHWs, a Takke Korga npubop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnenyet BKIHOYMUTD.

OuuncTtka 1 4OCTYMHOE Monb3oBaTeNtio TEXHNYECKOe
obcnyxnBaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA AeTbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI npnbop npegHasHa4YeH UCKITYMTENBHO ANA
NPUrOTOBMEHUS NULLM.

[aHHbI Npnbop npegHasHayeH s ObITOBOro NPUMEHEHUS
B OTAENbHOM JOMOXO3SINCTBE.

[aHHbIn Npnbop MOXXHO MCMONbL30BaTh B odmcax,
FOCTUHUYHbIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «HOYmMer u
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX AOMaxX U APYrnx aHanornyHblx
XUNbIX NOMELLEHNAX, rOe Takoe NCNOoNb30BaHNE He
npeBbIWaeT (CpefHero) ypoBHsi ObITOBOIro MCMOfb30BaHUS.
BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1EMEHTLI CUIIBHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKcnnyatauymn. byabte oCTOpOXHbI!
He npukacanTechb K HarpeBaTeNlbHbLIM 3fIEMEeHTaM.
BHMUMAHWE! He octaBnsanTte Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPO4YKTbI, FOTOBSALMECS HA XUPEe U Macrne, 3To MOXeT
npeacTaBfiaATb ONAaCHOCTb U MPUBECTU K MOXapy.

[bIM sBNseTca npusHakom neperpesa. Hu B koem crnyyae
He NblTanTecb 3anuTb Nnams Bogon. Beiknounte npudop m
HaKpowuTe nnams, Hanpumep, NPOTUBONOXaPHbLIM OAEANTIOM
NI KPbILLKOW.
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BHUMAHWE! MNogkntoveHne npmubopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknoyanLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taumepsbl, a Takxe Yyepes
SNeKTpuYecKne Lenu, perynsipHo BKIoYaemMble 1
BbIKIMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM Sf1EKTPO3IHEPTUN.
MPEAYNMPEXOEHWE. He octaBnante npmnbop 6e3
npucMoTpa BO BpeMs npurotosneHnda. KopoTkui npouecc
NPUroTOBNEHNA HEOHBXOANMO KOHTPONMPOBaTb MOCTOAHHO.
BHUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU OS5 XPaHEHNS Kakux-rmbo
npegmeToB.

He knagute meTtannuyeckne npeameTbl, Takme Kak HOXM,
BUJSIKM, FNTOXKN N KPbILLKN HA BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, TaK
KakK BO3MOXHO UX CUIbHOE HarpesaHue.

He akcnnyatmnpyinte npubop Ao ero ycrtaHoBKN BO
BCTPOEHHYI0 Meberb.

He ncnonb3ynTe gnst 04MCTKM npubopa NnapoovncTuTEnNb.
[Mocne ncnonb3oBaHNA BbIKNIOYNTE KOHGOPKY, YCTaHOBMB
ee pyyKy ynpasneHusa B COOTBETCTBYHOLLee nonoxeHne. He
nonaranTecb Ha A4aTyMK OGHapyXeHUs nocyapl.

[Mpy oBHapy>XeHUN TPELLMH Ha CTEKNOKepaMNYeCKom
NOBEPXHOCTW/Ha NOBEPXHOCTW CTEKNa BbIKM4YMUTE Npmubop
N OTCOEAMHUTE ero OT ceTu anekTponutaHuna. Ecnv npmnbop
NOAKITHOYEH K 3MEKTPOCETU HaNpsMYH C MOMOLLIbHO
KNeMMHOW KONMOAKW, N3BMNEKUTE MMaBkuin npegoxpaHnTens,
4yTo6bI OTCOEAMHUTE NPUBOpP OT ceTun. B ntobom cnyyae
HeobxoaMmo 06paTUTLCH B aBTOPU3OBAHHbIN CEPBUCHbIN
LEeHTp.

B cny4ae nospexaeHus kabens nutaHusa Bo nsbexaHme
Hec4yacTHOro crny4asi OH JO/mKeH ObITb 3aMeHeH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LLEHTPOM
NN PYrMM KOMAETEHTHBIM CNeunanmcToM.

BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte ToNbKO 3awuTy BapoOyYHOU
NOBEPXHOCTU, KOTOpasd bbina paspaboTaHa
npousBoanTenem npmbopa Ans NPUroTOBMEHNS NULLMN,
ob03Ha4veHa npousBoauTenem npmbopa B MHCTPYKUNAX Kak
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npurogHas ons UCNonb3oBaHUs C AaHHbIM NPUOOPOM UMK
BCTpoeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexaulemn
3aLWUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Crny4yas.

2. YKA3BAHMA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBKa npubopa AomkHa
OCYLLIECTBIATLCA TONBKO
KBaNUMULMPOBAHHLIM CreLnanucToM.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK NOBPEXAEHNS
npvbopa 1nm nosly4eHnst TpaBMbi.

— Mexay npnbopom 1 npegmetamu,
XpaHsLWMMUCS B ALuKe, 0653aTenbHO
AOIKeH 6bITb 3a30p pa3Mepom He
MeHee 2 cm.

*  Y6epuTe kakue Obl TO HM ObINo
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHOBMEHHbIe B Mebenu nog npubopom.

2.2 NMoakno4veHne K aneKkTpoceTu

* YpganuTte BCIO YNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBanTe 1 He noaknoyanTe
npubop, MEKLLMIA NOBPEXAEHNS.

+ Cnepyvite MHCTPYKLUSIM MO YCTaHOBKE,
BXOASALLMM B KOMNEKT npubopa.

+ Ob6ecneybTe HanUM4nMe MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MeXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLLeHun npubopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

+ [loBepxHOCTW CPe30B CTONELUHMLbI
HeobX04MMO MOKPbITb rePMETUKOM BO
n3bexaHune nx pasdbyxaHus nog
BO34€ENCTBMEM Bnaru.

* 3awutute gHuLle npubopa oT napa u
BRaru.

* He ycraHaBnuBainte npnbop psgom ¢
OBEpbMU UK Noj okHamu. STO NO3BONUT
n3bexaTb nageHusi ¢ npubopa ropsyen
KYXOHHOW nocyabl Npy OTKPbIBaHWN ABEPU
UNn OKHa.

* Ha gHe kaxgoro npmbopa ycTaHOBNEHbI
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHUS.

+ T[pu ycTtaHoBKke npubopa Hapg BblABUKHBLIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe HebonbLlune NnpegmeTsl
Uy NUCTbl Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTAHYTbI BHYTPb U MOBPEANTL
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHUSA UNK
yXyaWwunTb paboTy cuctemsl
oXnaxaeHus.

62 PYCCKUM

/\ BHUMAHMUE!

CylllecTBYeT pUCK Noxapa 1 nopaxeHust

ANEKTPUHECKMM TOKOM.

* Bce anekTpuyeckme nogknoyeHus
[OMKHbI BbINOSHATHCSA
KBanMuUMpoBaHHbIM 311EKTPUKOM.

« Ecnun Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU
[OaHHbIMU OTCYTCTBYET.

* [lepen BbINOMHEHNEM KaKNX-NNOO
onepayuii ¢ npubopom ero cnegyet
OTKIMYNUTb OT CETU SNEKTPONUTAHNUS.

* Y6eautecb, YTO NapameTpsbl, yKadaHHble
Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapakTepMUCTUKam
3MEKTPOCETH.

*  Y6eautecb B NpaBUbHOCTN YCTAHOBKM
npubopa. HennoTHO 3aUKCPOBaHHbIN
CeTEBOW LUHYP UK BUIKa, KoTopast
HENMOTHO AepXNTCA B PO3eTKe (ecnu aTo
NPUMEHUMO K ZJAaHHOMY NpUBopPY), MOXET
NPUBECTU K NEperpeBy KOHTAKTOB.

* [lpu nogkntoyeHun npubopa k po3eTke
ybeautech, YTO CETEBOM LLHYP UMK BUIIKA
(ecnv aTO NPUMEHNMO K AaHHOMY
npubopy) He KacaeTcs ropsyero npubopa
WNu ropsiven nocyasbl.

* He nonbaylitecb TPOVHUKaMM u
YONVHUTENAMMN.

* Y6egutecb, 4TO BUSIKa ceTeBoro kabens
(ecnu 370 NPMMEHNMO) N CETEBON
kabenb He noBpexaeHbl. [Ina 3ameHbl
NOBPEXAEHHOIO CETEBOro kabensi
obpaTtuTech B Hall aBTOPU30OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP UMW K SMEKTPUKY.



* [etanu, 3awmwiaone ToKoBeayLme nnm
N30NMpOBaHHble YacTn Npndopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, 4Tobbl Nx ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIx
WNHCTPYMEHTOB.

» BcraBnsiite Bunky ceteBoro kabens B
PO3eTKY TOMbKO B KOHLIE YCTaHOBKU
npubopa. Ybeantecn, 4To nocne
yCTaHOBKU Npubopa K BUIIKE CETEBOro
LWUHYypa ecTb cBOOOAHbBIN JOCTYM.

* He nogkntoyaiite npubop Kk poseTke
3MEeKTPONUTaHWS, eCnn OHa NIoxo
3aKpennieHa unu ecnv Bunka HemnnoTHoO
BXOOMUT B PO3ETKY.

* [1nsa oTknoyeHusa npubopa ot
3NEKTPOCETU HEe TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Becerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOTO LUHYpa.

« Cnepayet ncnonb3oBaTb NoAxXo4sLMe
pa3mblKaloLLne yCTponcTea:
aBTOMaTUYeCKMNE BbIKIOYATENM,
npegoxpaHutenu (pe3bboBble Nnaskue
npeaoxpaHuTenu cnegyeT BbIKpyunBaTthb
n3 riesna), Y30 1 KOHTaKTopbI.

» [lpnbop fomkeH 6biTb NOAKMHOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YCTPOMCTBO AN
N30N5UMK, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHATL OT
CeTU BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANd
n3onsauum gomkHo obecneynsatb 3a3op
MeXay PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MMm.

2.3 Ucnonb3oBaHue

Mpwn ncnonb3oBaHun npubopa He
KacanTecb ero MokpbiMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BOAA.

He ncnonb3yite Nnpubop kak CToNeLHnLY
WNW NOACTAaBKY ANs Kaknx-nmbo
npegmeTos.

B cny4ae obpasoBaHus Ha npubope
TPELUMH HEMEANEHHO OTKIIOYNUTE €ro oT
CeTu aneKTponuTaHus. 3To No3BONUT
npenoTBpaTUTL NOpaXeHne
3MNEKTPNYECKNM TOKOM.

Monb3oBaTenu ¢ UMNAAHTUPOBaHHbLIMU
KapOnoCTUMYNATOPaMUN He AOIKHbI
npubnmkaTtbcsa k paboTatoemy npubopy
C MHAOYKUMOHHBIMU KOHGOpKamn Gnnxe,
YeM Ha 30 cm.

"opsiyee Macno MoxeT pa3bpbi3armBaThCs,
Korga Bbl NOMeLLaeTe B HEro MNuLLEeBble
nNpoayKThl.

He vcnonb3ynTe antomMmHneByo onbry
Unu gpyrve matepuansl Mexay Bapo4HON
NMOBEPXHOCTLIO U KYXOHHOWM NOCY0N, ecnu
MHOE He yka3aHO Npou3BoaMuTENeM 3TOro
npubopa.

Vcnonb3ynTe TONbKO akceccyapsl,
peKkoMeHAOoBaHHbIe NpounssoauTenemM ans
aToro npubopa.

/\ BHAMAHMUE!

Puck BosropaHus v B3pbiBa.

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTBYeT pUCK TpaBMbl, OXXOTOB U

nopaxeHua aNnekTpu4eCKkMM TOKOM.

* He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO
AaHHoro npubopa.

+ [lepen nepBbIM UCMONBb30BaHNEM yaanuTe
BCHO YNaKOBKY, HaKNerkn 1 3aLUTHYIO
MMEHKy (eCnn NPUMEHNMO).

* Yb6eouTtecb, YTO BEHTUNSLMNOHHbIE
OTBEPCTUSI HE 3aBNOKNPOBAHDI.

* He ocraBnsante npnbop 6e3 npucmoTpa BO
Bpems ero paboTbl.

» [locne Kaxgoro 1crosb3oBaHNA
BbIKMOYarTe KOHPOPKM.

* He knagunte Ha KOH(OPKKN CTOMOBbIE
nNprbopbl NN KPbILLKX KacTptonb. OHM
MOTFYT CUIIbHO HarpeTbCs.

Mpw HarpeBe u1pbl 1 Macna moryT
BbIOENATb NErKOBOCMaMeHSOLLMECS
napbl. Bo Bpemsi npurotoBneHns He
[JO0nycKaiTe KOHTaKTa XMPOB 1 Maces ¢
OTKPbITbIM MAIAaMEHEM UMK HarpeTbIMU
npegmeTamu.

O6pa3syemble CUINbHO HarpeTbiM Macrnom
napbl MOFyT MPUBECTM K
CaMOrpon3BONbHOMY BO3ropaHuio.
Vicnonb3oBaHHOE Macrno MoxeT
copepxaTb OCTaTKM MULLM, YTO MOXKET
NPUBECTY K ero Bo3ropaHuio npu Gonee
HU3KMX TeMnepaTtypax no CpaBHEHUIO C
Macrom, KOTOPOe UCMONb3yeTCs B NEPBbIN
pas.

He cTaBbTe Ha Npubop Unu psSaoM ¢ HUM
TIerkoBocnamMeHsitoLLmecs MaTepuanbi
WY NPONUTaHHbIE UMW NPeaMETHI.
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/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

* He craBbTe Ha naHenb ynpasneHus
rOpPSYYH0 KyXOHHYO Nocyay.

* He knagute Ha CTEKMAHHYIO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU ropsivime KpbILLKM
CKOBOpPO.

* He nossonsawTe XMOKOCTW NOMHOCTLIO
BbIKMNaTb 13 Nocyabl.

* Cnegute 3a Tem, 4ToObI Ha Npubop He
naganv npeaMmeTbl Unn KyXoHHasi nocyAa.
MoBepxHOCTb MOXeET ObITb NOBPEXAEHA.

* He Bknovarite KOHPOPKM 6E3 KyXOHHOM
NOCYAbl MW C NYCTOWN KyXOHHOW NOCYAOMN.

+ [locyana, n3roToBneHHas u3 YyryHa unm ¢
NOBPEeXAEeHHbIM AHOM, MOXET NPUBECTU K
NOSIBMEHUIO LlapanuH Ha CTEKNAHHON unm
CTEeKNoKepammnyeckor NoBEPXHOCTU.
Bcerga nogHumarite TV npegmeThl Npu
UX NepemeLleHny Ha Bapo4HON naHenw.

2.4 Yxoqa n oyncTtka

» Bo nsbexaHne noBpexaeHns NoKpbITHSA
npubopa NpPoV3BOAUTE €ro perynsipHyo
OYUCTKY.

* [lepen kaxgon OYUCTKOM BbIKIHOYaNTe
npubop v faBanTe eMy OCTbITb.

* He ncnonbayiiTe gnsg o4ncTku npubopa

nogaBaemMyto nog AasrneHnem soay v nap.

* [poTpute NpnBop MSArkor BNaxKHOWM
TKaHblO. icnonb3yinte TOMbKO
HenTpasnbHble MowLLMe cpeacTea. He
ncnonb3yrite abpasviBHblE CPEACTBA,
abpasuBHbIe rybku, pacTBoputeny unm
MeTannmyeckue npeameTbl, eCnu He
yKa3aHo UHoe.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHuKe 6e3onacHoCTu.

3.1 Nepen yctaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BapOYHON NaHenu
nepenuwinTe ¢ Tabnuukn ¢ TEXHUYECKUMU
OaHHbIMU NepeYncrneHHble HXe cBeaeHnd.
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2.5 CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynTe TONbKO OpUrnHasnbHble
3anacHble YacTu.

» O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogasaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTe: AaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaALMOHHbIX 1
BMNaXHOCTHbIX YCMOBUSAX UK
npegHasHaveHbl AN nepegayn
MHdOopMaLMK 0 paboyem COCTOSHUM
npubopa. OHW He NpegHa3HaveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUsi B Apyrux npubopax u He
NOAXOAST ANS oCBeLleHUst BbITOBbIX
NOMELLEHNIA.

2.6 YTunmnsauuna

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb NONy4YeHust
TPaBM UNu yayLUbsi.

* [Ins nonyyeHus nHdopmMauum o ToMm, Kak
HaANeXuT yTUNn3npoBaTb AaHHbIN
npubop, obpaTuTeck K NpoaaBLy,
YNOMTHOMOYEHHOMY U3roTOBUTENEM NULLY
WM K MECTHOMY onepartopy no
obpalleHnto ¢ TBEépAbIMM ObITOBBIMY
oTXodamu.

«  OrkniounTe Npubop oT ceTu
3MEeKTPONUTaHms.

Tabnuuka ¢ TEXHUYECKMMU JaHHbIMK
HaxoamMTCs Ha AHULLE BApOYHON NaHenu.

CepPUIHBIA HOMEP ......vvveeeeeeeeeeeannn.
3.2 BcTpanBaeMble BapoO4Hble
naHenu

OKcnnyaTaumsi BCTpanBaeMbliX BapOYHbIX
naHesnen paspelueHa TomMbKO Nocne nx
MOHTaxa B Mebenb, NpefHa3HaueHHyo Ans



BCTpavBaeMbIX BAPOYHbIX NaHenem u B cnyyae ycTaHoBku npubopa Hag

OTBevaloLLyto HeoBX0AUMbIM CTaHaapTaMm. BbIABVKHBIM SALLMKOM CUCTEMA BEHTUNSLMM
BApPOYHON NaHemnm MOXeT BO BPEMs!
3.3 WHyp nuTaHua MPUroTOBIEHUS HAarpeBaThb NPeaMeTbl,

XpaHdaLlmeca B ALluke.
. Bapquaﬂ naHesnb nocraBndaeTcAa Co P tm t

LLUIHYPOM MUTaHKS.

+ [lpu 3ameHe NOBpeXAEHHOro LWHypa
ucnonbaynte kabenb Tuna HO5V2V2-F,
ycTonumBbIv Kk Temnepatype 90°C n
Bbllwe. Obpatutecb B MECTHbIN
CEPBUCHbIV LIEHTP.

3.4 Coopka

Mpwn ycTaHOBKE BapOYHOI NaHenu nog
BbITS>KKOA O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLUSIMU MO
YCTaHOBKE BbITSKKN U HAAUTE B HUX
3Ha4YeHne MUHUManbHO AOMYCTUMOro
paccTosiHus Mexay npubopamu.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
Induction Hob - Worktop installation

N
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4. ONMMMCAHNE MNPUBOPA

4.1 ®yHKLUMOHANbHbIE 3J/IeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU
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MHAyKUMOHHas KoHdopka
MaHenb ynpasneHust

4.2 dyHKUMOHaNbHbIE 35IEMEHTbI NaHenu ynpaBreHus
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YnpasneHue npubopomM OCyLLECTBSETCS C MOMOLLbI0 CEHCOPHBIX Monen. PaboTa dyHKumMi
NoATBEpPXAAaeTCs BbIBOAOM MHAOPMALMK Ha ANCTNER, a Takke BU3yarnbHON 1 3BYKOBOK

VHOVKaUNEN.
Ceh- OnucaHue KommeHTapui
CcopHoe
none
@ «BKI/BbIKI1» BkrnioyeHve 1 BbIkntoYeHe BapOYHON NaHenm.
= Hob?Hood BkrtoueHre 1 BbIKMIOYeHNE PyYHOro pexuma yHKLMN.

=
D

Briokup. kHomok / 3awuTa ot ge-
Ten

BrokupoBska/pa3bnokupoBka naHenu ynpaeneHusi.

Maysa

BkntoyeHne v BbiknoyeHne yHKLUN.

(o] ]

MHAuKaLms MOLLHOCTU Harpesa

OTo6paxeHne 3Ha4EHUA MOLLHOCTU HarpeBa.

MHavkaTopbl KOHGOPOK Ans Tan-
mepa

OTobpaxeHne KOHOPKKN, AN KOTOPOIN YyCTaHOBMNEH
Tavimep.
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Ceh- OnucaHue
copHoe

none

KommeHTapun

- [wucnnen Taimepa

OTo6paxeHne BPeMEHN B MUHYTaXx.

@ -

Bbi6op koHdopku

+,— -

YBenunyenvne nnm YMeHbLUEeHNE BPEMEHMN.

N\ )
V

YcTaHoBKa MOLLHOCTY Harpesa.

PowerBoost

8 |
El
11

BkntoyeHne yHKumN.

4.3 NHauKaTopbl CTyNeHen HarpeBa

Oucnnen OnucaHue
KoHdbopka BblkntoyeHa.

KoHdopka pabotaet

(0.6 (]

Touka 0603Ha4aeT u3MeHeHne ypoBHS Harpesa Ha Y.

BeinonHsaetcs lMayasa.

(&)

BbinonHaeTcs ABToMaTU4eCKuii Harpes.

BeinonHaetcs PowerBoost.

BosHukna HencnpaBHOCTb.

+ 4ncno

E,6,0

OptiHeat Control (TpexcTyneHyaTblii MHAMKATOP OCTATOYHOrO Tenna): B npoLiecce npu-
roToBneHuns / nogaepxaHune Tenna / octatovyHoe Tenno.

!

Pa6otaeT Briokup. kHonok / 3awuTa ot geTen.

Ha KOHCbOpKe HaxoguTca Henoaxogdulasa nocyaa, unn oHa CrimkomMm mMana, unm nocy-

bl BOOGLLE HET.

()

BbinonHseTcs ABTOMaTU4eCKOe BbIKIIOYEHME.

4.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneH4YaTbI UHAUKATOP
ocTaTo4yHOro Tenna)

/N BHUMAHMUE!

E] / E] / Q CyLiecTByeT onacHoCTb
0XKora u3-3a 0CTaToYHOro Tenna.

MHavKkaTopbl OTpaxkatoT YpOBEHb
0CTaTOYHOrO Tensa UCMosb3yeMbIX B JaHHbIN

MOMEHT KOH(OPOK. Takke MoryT 3axeybcs
WHAMKaTOPbl COCEAHNX KOH(OPOK, Aaxe ecrnu
OHW HE UCMOMb3YTCA.

MHAyKUMOHHbBIE KOHDOPKM CO3Aat0T TENNO,
HeobxoAMMOoe A5t NPUTrOTOBIIEHUS MILLK,
HenocpeACTBEHHO B AHWLLE YCTAHOBMNEHHOM
Ha HuX nocyapl. CTeknokepamuka
HarpeBaeTcsl OT Tenna KyxOHHOW nocyabl.
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5. EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHNE

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

5.1 BkntoyeHue unu BbIKNOYEeHUe

KocHuTechb Ha ogHy cekyHay (D 4YTOObI
BKITOUUTb UMW BbIKIOYUTL BapPOUHYHO
naHenb.

5.2 ABTOMaTnyeckoe BblKNOYeHUe

HaHHaa dyHKLMA aBTOMaTM4YeCKn
BbIK/l04aeT BapoUHYyI0 NaHernb, ecnu:

*  BbIKMOYEHbI BCE KOHOPKM;

* nocne BKIIYEHUs1 BApOYHOW NaHenm He
ObIn BbIOpaH ypOBEHb Harpesa;

* MaHenb ynpaeneHusi Yem-nmbo 3anuta
WK Ha Hel 4To-NMBO HaxoauTCs Jonblue
[OecsiTU CekyHA, (ckoBopoaa, Tpsnka u
T.n.). BolgaeTca 3ByKOBOW curHan, nocne
Yero BapoyHasi NaHernb BbIKNoYaeTcs.
Y6epuTe npegmeT unv npoTpute naHenb
yrnpaBneHus;

* MaHenb CTaHOBUTCS OYEHb ropsiyei
(Hanpumep, Koraa XuaKocTb B nocyae
BblkMNaeT gocyxa). Mepepn cneayrowym
“cnonb3oBaHMEM BapOYHOW NaHenm
fawite KOH(OopKe OCTbITb.

*  Bbl MONb3yeTeECb HECOOTBETCTBYOLLEN

nocyaoin 3aropaeTcs 3Ha4oK , 1 Yyepes
[OBE MUHYTbI KOH(DOPKa aBTOMAaTUYECKM
npekpawiaeT paborTy.

» KoHdopka He Obina BblkoYeHa unu He
6bIn M3MeHeH ypoBeHb HarpeBa. Yepes

HeKOTOpOoe BpeMs 3aropaeTcst 3Ha4oK E]

1 Bapo4Hasi NaHenb BbIKMoYaeTcs.
CoOoTHOLIeHMe YPOBHSA Harpesa u
BpeMeHu paboThkl, nocne KOToporo
BapoYHas NaHenb BbIKMOYaeTCcA:

YpoBeHb HarpeBa BapouHas naHenb

BbIKNIOYaeTCcs Yepes

’ 1.2 6 yacos
3-4 5 vacos
5 4 yaca
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YpoBeHb Harpesa BapouHas naHenb

BbIKJIlOHaeTcsa Yepe3

6-9 1,5 yaca

5.3 3HavyeHue MOLWHOCTU HarpeBa

HaxmuTe Ha /\ 4YTOObI yBENUYNTL

MOLLIHOCTb HarpeBa. HaxmuTe Ha V YTOGbI
YMEHbLUUTb MOLLHOCTb HarpeBa. Haxmute

O[HOBPEMEHHO Ha /\ " \/ 4TOObI
BbIKMIOYNTL KOH(POPKY.

5.4 ABTOMaTn4eCcKuin Harpes

BkntoyeHne gaHHom yHKLMKM no3sonsaeT
AOCTUYb HYXXHOW MOLLHOCTU Harpesa B 6onee
KOpOTKUI cpok. Ha HekoTopoe Bpems
dyHKUMSA yCTaHaBNMBaET MaKCUMarnbHbIN
YPOBEHb Harpesa, a 3aTeM yMeHbLUAeT ero
0o Tpebyemoro ypoBHsi.

@

[ns BKNoYeHUs PYyHKLMN KOHPOPKa
[OO0IKHa ObITb XONOOHOWN.

Onsa BkNovyeHus 3Ton pyHKUMM Ans
BblGpPaHHOM KOH(OPKMU: KOCHUTECH P
(BbICBETUTCS ). Cpasy xe KOCHUTECb VAN

(BbICBETUTCSA ). Cpasy xe KOCHUTECb \/
noKa He BbICBETUTCS HYXHbIN YPOBEHb
MOLLIHOCTU. Yepesd 3 cekyHabl BbICBETUTCSH

)

YT106bI BbIKNOYUTL 3TY PYHKLUIO:
kocHutecs V.

5.5 PowerBoost

[aHHas dyHKUMSA ycunusaeT HarpeB Ha
WNHAYKLMOHHBIX KOH(OopKax. PYHKLMIO MOXHO
BKIOYUTb AN UHAYKLMOHHOM KOHGOPKM
TOSBbKO Ha OrpaHNYeHHbIN Nepuos BpeMeHMN.
[0 ncteveHnn 3Toro BpeMeHn MHAYKLUNOHHAs
KOH(bopKa aBTOMaTUYECKU NepeknoyaeTcs
06paTHO Ha MakcUMarbHbIA YPOBEHb
Harpesa.



®

Cwm. MnaBy «TexHnyeckme AaHHbIEY.

[nsa BkNoYeHUs 3Ton byHKUUM Ana
BbIOpPaHHOM KOH(POPKU: KOCHUTECH E".
BeicBeTuTCA .

YT06bI BBIKNOYNUTL 3TY (PYHKLIUIO:
kochuTecs [ P uin V.

5.6 Tanmep

+ Tanmep o6paTHOro otcuyerta

[aHHasa gyHKUMA ncnonb3yeTtcs ans
YCTaHOBKW NPOJOMKMTENBHOCTU paboThl 3a
OAVH LMK NPUroToBIieHNA.

CHavana 3agavite ypoBeHb HarpeBa HyHoM
KOHCOPKHM, @ 3aTeM BblbepuTe OYyHKLMIO.

Bbi60p KOH(pOPKK: KOCHUTECH @ HECKOINbKO
pas, noka He 3amuraeT HAMKaTop
HeobXoaMMOoW KOHPOPKN.

BknioyeHue d)yHKLWIVI wnn nameHeHue

TeKyLlero BpeMeHU: KOCHUTECH + v —
Talrimepa, 4Tobbl ycTaHOBUTL Bpems (oT 00
00 99 muHyT). Korga nHamkatop KoHopkm
HauymHaeT MuraTb, 3anyckaeTcs obpaTHbIi
OTCYEeT BPEMEHN.

MpocMoTp ocTaBLIerocss BpeMeHMu:

KOCHUTECH @) Onsi Bblbopa KOHOPKK.
MHavkaTop KOHMOPKM HaYHeT muratb. Ha
avcnnee oTobpasnTca ocTaBLLEecs A0 KOHLA
oTcyeTa Bpemsi.

YT106bI BbIKITHOUYUTb 3TY (DYHKLINIO:
kocHuTeck (O Ans Bblbopa KOHGOPKK, a

3aTeMm kocHuTecb —. OcTaBLleecs Bpems
obpaTHoro otcueta byaet coporueHo Ha 00.
MHaomkaTop KOHGOPKN NOracHeT.

®

Mo ncTeveHun ycTaHOBNEHHOrO BPEMEHW
OyaeT BblAaH 3BYKOBOW CUrHan v
3amuraeT 00. KoHchopka BbIKMHOYAUTCS.

OTKNoYeHue 3BYKa: KOCHUTECb @

+ Tanmep
MOo>HO Mcnonb3oBaTh AaHHY YHKLMIO,
Korga BapoyHas naHesb BKIYeHa, a

KOHOPKM He ncnonbaytotes. Ha gucnnee
oTobpaxaeTcs ypoBeHb Harpesa (@].

Onsa BkntoYeHUs 3Ton PYHKLMMU: KOCHUTECH
@, a 3aTeM KOCHUTECh KnasuLL TaimMepa +

UnuM ~ Ons ycTaHoBKM BpeMeHu. Mo
NCTEYEHNMN YCTAaHOBIIEHHOIO BPEMEHMU
BblAeTCsi 3BYKOBOW CUrHamn n HaunHaet
muratb 00.

[AnA BbikNOYeHUA 3BYKa KOCHUTECb @

YT106bI BbIKNIOUYUTL 3TY (PYHKLMIO:

KOCHUTECH @ a 3aTteM KOCHUTEeCb — .
OcrTaBLueecst BpeMs obpaTHOro otcyeta
OypeTt cbpowueHo Ha 00.

@

[aHHas dyHKUMA He BNUsieT Ha paboTy
KOH(OPOK.

5.7 Nayza

[aHHas yHKUMA nepeBoanT Bce
paboTatome KOHPOPKM Ha HAaUMEHbLUNIA
ypOBEHb Harpesa.

[Mpw BKNOYEHNM faHHOW PyHKUMM BCe
CMMBOIbI NaHenNn ynpaeneHus 6roKkMpyoTcs.

[aHasa dyHKUMA He oTknoYaeT yHKLUN
oTcyeTa BPEMEHMU.
[ns BKNtoYeHUsT QYHKLUUN HAKMUTE Ha || .

3aroputcsa.YpoBeHb Harpesa byaet
NMOHWMXXEH A0 3Ha4YeHns «1».
[ns BbIKMOYEHUA 3TON PYHKLMN

kochuecs || .. BoicsetuTes npeabioyuiee
3HaYeHUe yPOBHS Harpesa .

5.8 Briokup. KHOMokK

Bo Bpemsi paboTbl KOH(POPOK MOXHO
3abnokvpoBaTb NaHesnb ynpasneHus. 310
npefoTBpaLlaeT criy4yanHoe UsMeHeHve
MOLLIHOCTW HarpeBa.

CHauvana ycTaHOBUTe XernaeMbii ypoBeHb
HarpeBa.

Y106bI BKNIOUYMTL 3TY PYHKLUIO:

KOCHUTECH EI Ha 4 cekyHabl nosisutca .
Tanmep npogomkut pabory.
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Y1006bI BbIKNOUYUTB 3TY (PDYHKLIUIO:

KOCHUTECb EI BbicBeTuTtCA npegblayuiee
3Ha4YeHne ypoBHA Harpesa.

®

[Mpwn BbIKNOYEHUN BApOYHOW NaHenm
BbIKINOYaETCs U aTa PYHKLUUS.

5.9 3awuTa ot Aeten

OTa yHKUMs NnpegoTBpaLLaeT cnyvyanHoe
MCMONb30BaHNe BapOYHOW NaHenu.

[Ana BkniovyeHus aTon pyHKUuU: Brknounte

BapOYHYH NaHenb Npu NMomoLLm ®. He
3afaBaliiTe HUKaKOro YpoBHS HarpeBa.

MpukocHUTECH K EI Ha 4 cekyHabl. 3aropuTcs
(L), BuiknoumTe BapOYHYO NaHenb npu
MOMOLLM @.

YT106bI BbIKITHOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:
Bkntounte BapoyHyto naHenb Npu NoMoLLm

®. He 3aaBaiiTe HMKaKoro ypoBHS Harpesa.
[MpukocHUTECH K El Ha 4 cekyHApl. 3aropuTcs
. BbikntounTe BapoyHyto naHesb npu
NOMOLLM @.

OTMeHa (PyHKLMM HA OAUH LUK
NpUroToBreHun: Bkniounte BapoYHyto

naHesb Npv NoMoLu @. 3aropuTcs o)

[MpukocHUTECH K & Ha 4 ceKyHAbl.
BbiGepuTe ypoBeHb HarpeBa B TeueHue 10
ceKkyHA. BapoyHoi naHenbo MOXHO
nonb3oBaTtbcs. Mocne BbIKNoYeHUst

BapOYHON NaHenu npu NomoLLu ® AaHHas
dYHKLMA BKIOYaETCs CHOBA.

5.10 OffSound Control (BkntoueHune
M BbIKINIOYEeHUE 3BYKOBbIX
CUrHanos)

Bobikntounte BapO4HYIO0 NaHersb.

MpukocHUTECH K ® B TeYeHune 3-x CeKyHa.
[uncnnen 3aroputcst n NoracHer.

anKOCHVITer K E B TeveHune 3-x CeKyHA.

BbicBeTuTCS nunm . HaxmuTe Ha +

Tarimep, 4TOBbI NPOU3BECTU CreayoLwnii
BbIOOp:

. — 3BYKOBaA CUrHanmaauusa BblKNKO4YeHa
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. B9- 3BYyKOBasi CUrHanusaums BKNoYeHa
[na noaTeepxaeHUs BbIGopa NoaoXamTe,
noka BapoyHasi MOBEPXHOCTb HE BbIKITHOUNTCA
aBTOMAaTUYECKMU.

Mpu paboTe dyHKLUMK BY 3BYKM CrbILLHbI
TONbKO ECrnn:

* Bbl KOCHYNMCb ®

« Tavimep BefeT obpaTHbIN OTCYET

» Tanmep obpaTHOro otcyeta BegeT
obpaTHbI oTCYeT

* Ha naHenu ynpasfeHusi okasancs
NOCTOPOHHWI NpeaMeT.

5.11 Cucrtema ynpaBneHus
MOLLHOCTbLIO

*  KoHopkn 06beauHATCS B rpynnbl
COrnacHo NX pPacrnosioXKeHNo 1 HoMepy
basbl B Bapo4yHon naHenu. Cwm.
UNNIOCTPaUmto.

* MakcumanbHas anekTpuyeckas Harpyaka
Ha kaxayto cagy coctasnseT 3700 Br.

e [aHHas yHKUUS 4enuT MOLLHOCTb MeXay
KOHOpKaMu, NOAKMHOYEHHBIMU K OOHOM
ase.

*  ®yHKUMA 3anyckaeTcs, korga obLas
anekTprnyeckasn Harpyaka KOHOPOK,
NOAKIMIOYEHHBIX K OfHOW (hase,
npesbiwaet 3700 BT.

e [aHHasi pyHKUNST YMEHbLIAET MOLLHOCTb,
NOABOAUMYIO K AAPYTUM KOHbopKam,
NOOKIMIOYEHHbIM K TOM Xe dase.

* B 30He gucnnes, oTHocALEncs K
KOH(pOpKaM, MOLLHOCTb KOTOPbIX CHIDKEHA,
nooyepeaHo otobpaxaroTcsl BolbpaHHbIe
YPOBHW HarpeBa W CHWKEHHbIE YPOBHM
HarpeBa. Yepes3 HekoTopoe Bpemsl B 30HE
avcnnes, oTHOCSLLENCS K KOHdopKam,
MOLLIHOCTb KOTOPbIX CHWDKEHA, HauYMHaT
oTOBpaxXaTbCsA TOMbKO CHUXEHHbBIE YPOBHM
HarpeBa.



5.12 Hob?Hood

OTa coBpeMeHHas yHKums ¢
MCMONb30BaHNEM aBTOMATUKMK,
CBSA3bIBAIOLLEV BAPOYHYHO NaHenb Co
crneynanbHoON BbITSXKOW. Kak BapoyHas
naHenb, TaK 1 BbITSHKKA NOAAEPKMBAOT
coedvHeHne Yepes NopTbl MHPaKpacHOn
cBsi3n. CKOpOCTb BpaLLEHNs BEHTUNATOPA
3ajaeTcst aBTOMaTM4eCKM Ha OCHOBE Bbibopa
pexuma 1n TemnepaTypbl CaMon ropsyen
nocyapbl Ha BapOYHOM NOBEPXHOCTU. Takke
MMeeTCst BO3MOXHOCTb PYYHOWN perynmpoBkm
BEHTUNSATOPA NPY NOMOLLM BapOYHOM
naHenu.

®

B GonbLlUMHCTBE BbITSXEK cUCTEMA
OMNCTaHLMOHHOTO yNpaBneHus no
yMorn4yaHuio BbikntoveHa. Mepen
MCMONb30BaHNEM (DYHKLMM BKIOUKTE €e.
Bonee nogpo6Hyto nHpOpMaLmio Bbl
HaingeTe B PykoBoacTBe nonb3oBaTens
BbITSKKU.

ABTOMaTUyeckas pabora pyHKUUMU

[ns aBTomaTtuyeckon paboTbl yHKLUM
cnepgyeT yCTaHOBWUTL aBTOMaTUYECKUIA
pexum, BbibpaB 13 cnucka ot «H1» go «H6».
Mo ymonyaHuto Ha BapoO4HON naHenm
BblGupaeTcs pexum «H5».MNpu kaxaom
MCMNONb30BaHUM BapOYHOWM NaHenu BbITSXKKa
pearvpyeT Ha ee paboTy. BapoyHas
NMOBEPXHOCTb PErynNUpPyeT CKOPOCTb
BpaLLeHWs BEHTUNATOpa, aBTOMaTU4ECKM
onpeaensas TemnepaTtypy KyXOHHOW NOCyAbl.

ABTOMaTU4eckue PeXnMbl

ABToma- Kunenu )KapKaz)
Tuyeckas 1)
noacBeT-
Ka
Pexxum HO  Bbikn Bbikn Bbikn
Pexum H1  Bkn Bbikn Bbikn
Pexum Bkn CkopocTb CkopocTb
H2 3) BEHTUNATO-  BEHTUNATO-
pai pa1
Pexum H3  Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNATO-
pa1
Pexum H4  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNATO-  BEHTUNATO-
pa1 pa1
Pexum H5  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNATO- BEHTUNSATO-
pa1 pa2
Pexum H6  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSATO- BEHTUNSATO-
pa2 pa3

1) BapoyHasi NoBEpPXHOCTb onpeaensieT Hanu4ue npo-
Liecca KUneHusi n BbIGpaeT coobpasHyto CKOPOCTb
BEHTUMNATOpa B aBTOMaTUYECKOM pEXUME.

2) BapoyHasi NoBepXHOCTb OnpeaensieT Hanuune npo-
Liecca »apku 1 BblbupaeT coobpasHyto CKOpoCTb BEH-
TUNATOpa B @aBTOMaTUYECKOM PEXUME.

3) ,ﬂaHHbIVI PEeXuM BKNKYaeT BEHTUNATOP U NOACBETKY

N HEe OpUEHTUPYETCA Ha TemMneparTypy.

CMeHa aBTOMaTU4eCcKoro pexuma

1. Bbikntounte npmbdop.

2. T[lpukocHuTECh K @ B TeyeHue 3-x
cekyHA. [lucnnen 3aroputcs v noracHer.

3. TllpukocHuTech Kk El B TeYeHune 3-x
CeKyHA.

4. Heckonbko pa3 KOCHUTECh @ noka He
oTobpasutca .

5. KocHuTecb + Tarimepa, 4ToObl BbIOpaTh
aBTOMaTUYECKUI PEXUM.

@

[ns ynpaBneHusi BbITSHKKA
HenocpeACTBEHHO C NaHENN BbITSXKM

BbIKMOYNTE aBTOMATNYECKUIA pexnm.
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®

Mo okoHYaHUK NPUrOTOBMNEHNS 1
BbIKITIOYEHNN BAPOYHON MaHenu
BEHTUNSTOP BbITSXKKM MOXET paboTaTb
ele HekoTopoe BpeMmsi. Mo npoluecTBum
3TOro BPEMEHU CUCTEMA OTKITHOYAETCA U
He [onyCcKaeT Cly4YanHoro BKMOYEeHUs!
BeHTUNsTopa B cneaytowme 30 cekyHa,.

Ha ypoBeHb «0», 4TO NPUBOOUT K €ro
ocTaHoBKe. [1nA noBTOPHOro 3anycka

D)} '

BEHTUNIATOPA Ha CKOPOCTU «1» KOocHUTECH =.

@

[ns BKIOYEHUS aBTOMATUYECKOro
pexvma BbIKITUUTE BapOUHYIO

NOBEPXHOCTb N CHOBA €€ BKITK4YuUTE.

Pyy4HoW BbIGOp CKOPOCTU BeHTUNATOpPA
[aHHON dYHKLUMEN TakKe MOXHO
nonb3oBaTbCs BPy4Hyto. [Ans aToro

KOCHWUTeCb =, Koraa Bapo4Hasi NOBEPXHOCTb
BKMtoYeHa. OTo AeNCTBIE BbIKMOYaeT
aBTOMaTUYECKYto paboTy hyHKLUM 1
NO3BONSIET MEHSITb CKOPOCTb BEHTUMNSITOPA

Bpy4Hyto. Mpun HaxaTum Ha = CKopoCTb
BEHTUNATOPA YBENUYMBAETCS HA OAUH
ypoBeHb. [Mpn JOCTUXEHUM MaKCUMAabHOMO

YPOBHSI criegytolliee HaxaTue Ha =
nepeBOAMT CKOPOCTb BEHTUNSATOPA BbITSXKKM

6. NOJIE3HbLIE COBETbI

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

6.1 NMocyna

®

B MHAYKUMOHHBIX KOHdOPKax
NCMonb3yeTcs 3MeKTpOMarHuTHoe none,
KOTOpOe OYeHb ObICTPO HarpeBaeT
nocyay.

Vcnonb3ynTe MHOYKUMOHHbIE KOH(POPKM C
noaxoasilent KyXoHHOM Nocyaon.

* [IHO nocyapbl OOMKHO ObITb Kak MOXHO
fonee TONCTbIM U NIOCKUM.

+ T[pexae Yyem CTaBuTb Nocyay Ha
BapOYHYI0 MOBEPXHOCTb, YoeanTech B
TOM, YTO HO MOCYAbl CYyXO€e 1 YUCTOE.

* Bo nsbexaHune nosBneHust uapanuH He
OBUranTe n He TpUTE NOCYaoM
CTEKIOKEPAMUYECKYIO NOBEPXHOCTD.

MaTepuan nocyabl
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BkntoyeHue noacBeTkU

VMimeeTcs BO3MOXHOCTb HAaCTPOUTb
aBTOMAaTUYECKOE BKITOYEHME NOACBETKN Npun
KaXK[OM BKITIOYEHUM BApOYHOW naHenu. Ans
3TOro 3afanTe aBTOMaTUYECKUIN PEXNM,
BblOpaB u3 cnucka ot «H1» go «H6».

@

‘-Iepes 2 MWHYTbI NOCIe BbIKNYeHNA
Bapquoﬁ naHenn nogceBeTKa Ha
BbITAXKE BbIKINOYaeTCcA.

*  NpaBUNbHO: YyryH, cTalb,
aManupoBaHHas cTarnb, HepXaBetoLLasi
cTanb, nocyaa ¢ MHOrOCINONHBLIM IHOM (C
Hagnexaller MapKMpoBKOW
nNpou3BoOANTENS).

* HenpaBUIbHO: aNOMUHUNA, Mefb, NaTyHb,
CTeKI0, kKepamuka, apdop.

Mocypa noaxoauT Ansi UICNONb30BaHUA Ha

VMHAYKLUWOHHbIX BapOYHbIX NaHensX, ecrm:

* BOJa 0YeHb BbICTPO 3aKkMMaeT Ha
KOH(POpKe, Ha KOTOPOW 3afaHa
MakcuManbHas CTyMneHb HarpeBsa;

*  MarHuT NpuUTArMBaeTcs K AHY NOCyAbl.

Pasmepbl nocyabl

*  VIHAYKUMOHHBbIE KOH(POPKN aBTOMaTUYECKN
noacTtpavBaroTca nog pasmep gHa
nocyasl.

*  OddheKTMBHOCTb KOHPOPKM 3aBUCUT OT
OunameTpa KyxoHHow nocyapl. [ocyaa c
AHULLEeM, pa3Mep KOTOPOro MeHbLUe
MUHUManbHO A0MNYCTUMOro, NonyyaeT
NWLWb YacTb 3HEPTUK, N3nyYaemon
KOH(OPKOW.

* [lo coobpaxeHusam 6esonacHOCT 1 Ans
OOCTUXEHMA ONTUMAanbHbIX Pe3ynbTaToB
NPUroTOBNEHNS HE UCMONb3yNTE



KyXOHHYt0 nocyay 6onbluero pasmepa no
CpaBHEHWIO C pa3MepoM, yKa3aHHbIM B
cneundukaynm koHdopok. He xpaHute
nocyay psiooM € NaHenbio ynpaBneHusi BO
BpPEMsi MPUrOTOBMEHNS. DTO MOXET
NOBMNUSATL HA PaboTy NaHenu ynpasneHusi
UNKN CryYarHo BKITYNTb (OYHKLNUN
BapOYHOW NaHenu.

®

CM. «TexHn4yeckme aaHHbIe.

6.2 LLlym Bo Bpemsi paboThbl
Ecnu Bbl ycnblwanu:

* MOTPecKMBaHWE: Nocyaa U3roToBrieHa ns
HECKOMbKVX MaTepuanos (MHOrOCNONHOe
[OHO).

* CBWCT: UCMONb3yeTcs KoHdopKa, Ans
KOTOpOW 3aaH BbICOKUA YPOBEHb
MOLLIHOCTY, @ nocyda U3roToBneHa us
HECKOMbKVX MaTepuanos (MHOrOCNONHOe
[OHO).

» [yn ucnonb3yeTcs BbICOKUIN YPOBEHb
MOLLIHOCTW.

» [lowenkmBaHme NpomcxoasT
3NEKTPUYECKME NEPEKTIOYEHUS.

« Llunenwue, xyxokaHne pabotaet
BEHTUNSATOP.

310 HopMmanbHoe siBneHne. OHO He

rOBOPUT O KaKon-nMbo HencrnpaBHOCTM.

6.3 Mprmepbl ucnonb3oBaHUA
BapoO4YHOW NaHenu

COOTHOLLEHWE YCTAHOBKM YPOBHS Harpesa v
3HepronoTpebneHnst KOHOPKK He siBNsieTcs
NMHENHbIM. [pu yBEennyYeHnn ypoBHs
HarpeBa noTpebneHne aNeKTPoOIHePrun
BO3pacTaeT He B OAMHAKOBOW NpomnopLmu.
OTO 03HaYaeT, YTo Ha CpeaHEM ypOBHE
HarpeBa KoHgopka NoTpebnseT MeHee
NMOSIOBMHbI OT CBOE HOMUHANbHOM
MOLLHOCTW.

@

[MprBeneHHbIE HKE OaHHbIE B TGﬁJ’WIU.G
ABNATCA OPUEHTUPOBOYHbLIMNA.

YpoBeHb Ha- HasHaueHue: Bpemss  CoBeTbl

rpeea (MuH)

1 CoxpaHeHve NpuroToBneHHbIX 6ntog no rotoB-  3akpoliTe nocyay KpbILIKOM.

- TennbIMU. HOCTM

1-2. [onnanackuii coyc, pactannveaHve: 5-25 Bpewmsi oT BpeMeHu nepemelumBanTte.

CNMBOYHOrO Macna, Lokonaaa, xena-
TUHa.

1-2. CryueHne B36UTbI omneT, 3anedeH- 10 - 40 [oTOBbTE NOA KPbILLKOW.
Hble anua.

2.-3. [MpuroToBneHne puca v MOMOYHbIX 25-50 [o6aBbTe BOAbI B KONMYECTBE, Kak
6ntog Ha MeAneHHOM OrHe, pa3orpes MWHVMMYM BOBOE NPEBbILLAOLLEM KO-
roToBbIx 6ntoa. nnyecTBo puca. NepemelunBainTe Mmo-

noYHble 6noga Ha cepeaviHe NpUroTo-
BREHWS.

3.-4. [MpuroToBneHue Ha napy OBOLLEW, 20-45 [o6aBbTe HECKOMNBbKO CTOMOBbIX NOXEK
pbIGbI, Msica. KNOKOCTU.

4.-5. MpuroTtoBnenne kaptodens Ha napy. 20 - 60 Mcnonb3yiite makc. % n Bodbl Ha 750

r kapTodens.
4.-5. MpuroToBneHne 3HaunTENbHbIX 06b- 60 - 150 [0 3 1 XMAKOCTM NKOC UHIPEANEHTbI.

€MOB MULLIK, pary 1 Cyrnos.
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YpoBeHb Ha- HasHaueHue: Bpems  CoBeTbl

rpesa (MuH)
5-7 INerkasa OG)KapKa: 3CKanonsbl, «KKOPAOH Mo roToB- I_IepeBepHI/ITe no UcTteyvyeHnn nonoBu-
6no» 13 TEenATUHbI, KOTNEeTbl, oT6uB- HOCTU Hbl BpEMEeHU NPUroToBIIEHNA.

Hble, COCUCKU, NeYeHb, 3anpaBka 13
MYKW, SiiLa, 6nnHbl, MOHYMKN.

7-8 CunbHas obxapka, kapToderbHble 5-15 [MepeBepHUTE MO MCTEYEHWUMN NONOBU-
onagbw, CTeku U3 une roBsguHbl, Hbl BDEMEHM NPUTOTOBMEHMSI.
CTENKN.

9 KunsyeHne Boabl, 0TBapvBaHne MakapoHHbIX U3aenuii, obxapuBaHue msca (rynsi, )xapkoe
B ropLuoykax), obxxapuaHue kaptodens Bo hpuTiope.

Ep KunsueHne Gonbluoro konuyecTsa Boapl. BknioveHa dyHkumna PowerBoost.

6.4 YKazaHuA 1 pekoMeHAauMm no @

ucnonb3oBaHuto Hob*Hood

Vcnonb3oBaHune apyrvx npubopos ¢
OVCTaHLUMOHHbBIM YNpaBreHnem MoxeT
npuBecTn Kk BriokupoBaHuto curHana. He
*  Bawuwante naHenb BbITSXKKN OT NPSIMOro ncnonb3yiTe Takne Npnbopbl psaoM ¢

[Mpn ncnonb3oBaHUM BapOYHOW NaHenu ¢
OaHHOW PyHKLMeNn:

CONTHEYHOro cBeTa. BapPOYHOI NaHernbo BO BpeMsi paboTbl

* He HanpaBnsnTe Ha NaHenb BbITSHKKN Hob?Hood.
CBeT OT ranoreHoBbIX namn.

* He HakpbIBaiTe NaHenb ynpaBneHus BbITsbkkuW, noaaepxkuBatolme pyHKUMIO
BapOYHON NaHenu. Hob?Hood

* He nepekpbiBaiite curdan mexay Y106kl y3HaTb O BCEX BbITAXKAX,
BapPOYHOI NaHENbIO U BBITSAXKOA NOAAEPKNBAIOLLMX [AHHYHO DYHKLMIO,
(Hanpumep, pyKom, pyHKOW KyXOHHOV BOCMOMb3YyNTECh HALWMM BEG-CaTOM.
MOCy/Aibl UMK BLICOKOW KacTptonen). Cwm. BbiTskku Electrolux, nogaepxusatoLime
PucyHok. OaHHYI0 (PYHKUMIO, OOIKHbI MUMETb CUMBOJ

BbITsXKka Ha pUCYHKe NpuBeAeHa NULb B =

KayecTBe npumMmepa.
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7. YXOO N YNCTKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

7.1 O6wana nHdopmauus

+ BapouHyto naHenb HeO6X0AMMO MbITb
nocrne Kaxaoro UCrnosib30BaHus. .

+ Cnegwute 3a Tem, 4TObObI AHO Nocyabl
Bceraa 6bino YNCTbIM.

* LapanuHbl unv TeMHble NATHa Ha
NMOBEPXHOCTU HEe BMUAIOT Ha paboTy
BapOYHOWN NaHenu.

* Vcnonb3yinTe Ans o4nCTKM cneyunansHoe
CpeacTBO, NpefHa3HaYeHHOE ANsi OYUCTKU
BapOYHbIX NaHenewn.

*  Vcnonb3yiiTe cneunanbHblin ckpebok anst
cTekna. .

7.2 Ynctka BapoO4HOM NOBEPXHOCTU

* YpananuTte HeMeOJsieHHO:
pacnnaBneHHyo nnacrtmaccy,
MONNITUINEHOBYIO NIIEHKY, caxap u

nueBble NPOAYKTbI, COAepXKaLyme caxap,
MHaye AaHHble 3arpsa3HeHns MoryT
NPUBECTU K NOBPEXAEHNIO BAPOYHOW
noesepxHoctu. Cobniogarite
OCTOPOXXHOCTb, YTOObI HE 0bXeubCcs.
Pacnonoxute cneumanbHbii ckpebok nog,
OCTPbIM YIMIOM K CTEKMSIHHOW NMOBEPXHOCTYU
1 ABUranTe ero rno 3Tov NOBEPXHOCTU.
Mocne Toro, Kak NPMOOpP NONMHOCTLIO
OCTbIHET, yAansmnTe: N3BECTKOBbIE
nATHa, BoASAHbIE pa3Boabl, Kannm xupa,
GnecTsawume 6enecble NATHa C
MeTanmyeckum oTnMeoM. BapoyHyto
NOBEPXHOCTb CeayeT YACTUTb BAXXHOW
TpSANKOW ¢ HeabpasnBHBIM MOKOLLMM
cpencteoM. [locne YNCTKM BbITpUTE
BapOYHYH NMOBEPXHOCTb HACYX0 MSTKOW
TPSAMNKOW.

YpanauTte naTHa ¢ MeTanM4yeckum
OTIINBOM, U3MEHsoLMne
nepBOHa4anbHbINA LiBET NOBEPXHOCTMU:
NS 9TOro NPOTPUTE CTEKIIOKEPAMMYECKYHO
NOBEPXHOCTb TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM
C YKCYCOM.

8. YCTPAHEHME HEMCIMNPABHOCTEW

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

8.1 Yto genartb, ecnu...

Mpo6bnema Bo3amoxHas npuinHa

Cnocob ycTpaHeHus

Bapquaﬂ naHenb He BKno4vaeT- Bapquaﬂ naHenb He NOAKMKYeH K I'Ipoaepre npaBUIibHOCTb NOAKNKYe-
CA Unn He pa60TaeT. QNEKTPONUTAHMIO, NNV NOAKNIOYEHE HWUA BAPOYHOWN NaHenun n Hanuyme Ha-

NPOU3BEAEHO HEBEPHO.

npspkeHue B CeTu.

CpaboTan npefoxpaHuTernsb. MpoBepbTe, siBNAETCS N Npeoxpa-

HUTENb NPUYNHOI HEVNCNPaBHOCTY.
Ecnu npegoxpanutens cpabaTtsiBaeT
CHOBa 1 CHOBa, obpaTnTeCh K KBanu-
PULIMPOBAHHOMY 3MEKTPHKY.

He 3apaBaiiTe HUKAKoOro ypoBHsl Ha-  [TOBTOPHO BKIHOUMTE BAPOUHYHO Na-
rpesa B TeyeHvie 10 cekyHa. Hernb 1 MeHee YeM Yepe3 10 cekyHA

YCTaHOBUTE YPOBEHb HarpeBa.
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Mpo6nema

Bo3moxHas npuyinHa

Cnocob yctpaHeHus

Bbl 0O4HOBPEMEHHO KOCHYIUCH ABYX
unu Gonee AaTYMKOB.

KocHWTech TONMbKO OAQHOTO AaTyumka.

Maysa pabotaerT.

CM. «ExenHeBHOE NCMONb30BaHUEY.

Ha nanenu ynpaerieHua Kannu soabl
nnn xupa.

OuncTtuTte naHenb ynpaslieHUA.

BblgaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoyHasi naHesb BbIKMoYaeTcs.
BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, ko-
raa BapovHasi naHenb BbIKIO-
yaetcs.

Ha oavH nnn HeckorbKo A4aTymkoB
NOJIOXKMIIM MOCTOPOHHWIA NpeameT.

YpanuTe NnOCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
[aTYMKOB.

Bapquaﬂ naHesnb BbIKI4YaeTcs.

Ha paTtuunke okasancsi NOCTOPOHHWIA

npeamer @

YpanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
Aatyvka.

He BkntovaeTcst WHOMKaTOP OoCTa-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenach, MOCKOMbKy
paboTana B Te4eHUe CIMLLIKOM KO-
POTKOrO BPEMEHW UM NOBPEXAEH
naTyuk.

Ecnu koHdopka npopaboTtana gocta-
TOYHO A0MNro, YTobbI HarpeTbCs, 06-
paTuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC-
HbI LLEeHTP.

Hob2Hood He pa6oTaerT.

[MaHenb ynpaBneHus HakpbiTa.

CHUMUTE NOCTOPOHHUIA NPpeAMET C na-
HENW yNpaBneHust.

MCHOﬂbByeTCﬂ O4YeHb BbICOKas Ka-
CTptons, KoTopas 6J'IOKVIpyeT curHan.

Mcnonb3yiiTe KacTpiomnio MEeHbLUNX
pasmepoB, NnepecTaBbTe ee Ha Apyryto
KOHOPKY UMK OTPEerynupymTe BbITSX-
Ky BPYYHYIO.

ABTOMaTUYECKUIN HarpeB He pa-
6oTaer.

KoHdbopka ropsvas.

[anTte koHOpKe Kak cneayeT OCTbITb.

YcTaHoBneH MakcumarsbHbI ypo-
BeHb Harpesa.

MakcumanbHbIn ypoBeHb Harpesa
MMeeT TaKyHo e MOLLHOCTb, KaK npu
BKIMIOYEHUW BbIOPAHHOM YHKLMN.

Ha gucnnee Yepeaytotcs asa
pasHbIX YPOBHS Harpesa.

CucTtema ynpaBneHnst MOLLHOCTbIO
paboTaer.

CM. «ExenHeBHOE NCMONb30BaHME.

,D.aT\'II/IKI/I HarpesarTCA.

Mocyna cnuiikom GonbLuas um Bbl
NOCTaBWUMNM ee CRNLLKOM Grn3Ko K
3remMeHTaM yrnpassieHust.

Mpwn ncnons3oBaHum GonbLuoK nocyabl
Mo BO3MOXHOCTU CTaBbTe €€ Ha 3a-
OHWE KOHGOPKU.

Mpwn HaxaTnn Ha AaTyYMKK NaHe-
11 yNpaBneHns oTCyTCTBYET 3BY-
KOBOW curHan.

3ByKOBaﬂ CUrHanmsayma oTkno4e-
Ha.

Bkntounte 3BYyK. Cm. «ExkeHeBHOE MC-
Mosib30BaHMEY.

3aroputcs .

3awwTa ot AeTent unm bnokup.
KHOMOK paboTaer.

CM. «ExenHeBHOE UCMONb30BaHMEY.

3aroputcs .

Ha koHdopke oTcyTCTBYET nocyaa.

[MocTaBbTe Ha KOHOPKY nocyay.

Henopxoaswuid Tun nocyaebl.

Mcnonb3yiiTe NoAXoAsLLyo Nocyay.
CMm. «YKasaHusa n pekomeHaaummy.

[vnameTp oHa nocyabl CAULLKOM Ma-
TNeHbKUI AN JaHHOW 30HbI.

Mcnone3yiiTe nocyay noaxoasiumx
pasmepoB. Cm. «TexHuyeckne aaH-
Hble».
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Mpo6nema Bo3moxxHasi npuunHa Cnocob yctpaHeHus

3aropaeTcs 1 undpa.

POYHOW NaHenu.

Mpowusowna owwnbka B paboTe Ba- BbIkntounTe 1 CHOBa BKMOYMTE Bapoy-

Hyto naHenb cnycTst 30 cekyHa. Ecnu

CHOBa 3aroputcsi , oTKIMounTE Ba-
POYHYIO NaHerb OT CeTW aneKTponuTa-
Hus. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIMIOYMTE BapoOYHyto naHenb. Ecnu
HeuncnpaBHOCTb YCTPaHWUTb He yaa-
nocb, obpaTuTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBVCHBIV LEHTP.

PasgaeTcs NOCTOSAHHbBIV 3BYKO- HenpasunbHoe noaknoyeHve K OTkntounTe BapOYHYO NaHenb OT ceTu

BOW curHan . aneKkTpoceTu.

anekTponuTanms. O6paTtuTech K kBa-
NUULMPOBAHHOMY 3MEKTPYKY UK
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTaHOBKY
npuéopa.

8.2 Ecnu pelueHne HauTU He
yAaeTcs...

Ecnu camocTosiTenbHO CnpaBuTbCs C
npobnemoii He ygaeTcs, obpalyantecs B
mMarasuH Unu B aBTOPM30BaHHbIA CEPBUCHbIN
ueHTp. MNMpenocTaBbTe AaHHbIE,
npuBeAeHHbIE Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU
AaHHbIMK. Takke npuBeanTe Koz
CTEKINoKepaMmnKkn, COCTOSALLNIA U3 Tpex uudp
(OH yKasaH B yrny CTEKNAHHOW NaHenu), n

9. TEXHNYECKME OAHHBIE

9.1 Tabnnyka ¢ TeXHU4YeCKUMun
OaHHbIMU

Mogenb LIT6043

Tun 61 B4A 00 AA
MHaykumoHHas 7.35 kBT
CepuitHbii Ne .................
ELECTROLUX

9.2 Cneuundmkaumsa KOHPOPOK

nosiensoLLeecsi coobLieHre 06 owmnbKke.
Y6enutech, UTo BapoyHas NaHenb
aKcnnyaTupoBanack npasunsHo. B
NPOTUBHOM CIlyYae TEXHUYECKOe
obcnyxunBaHue, NpegocTaBnsemMmoe
creyuvanMcTamMmm CEpBUCHOIO LieHTpa unu
npoaasLa, GyaeT nnaTHbIM, AaXe eCnu CPOK
rapaHTuu ele He uctek. VIHCTpykLum no
CEpPBUCHOMY LIEHTPY U YCIOBUSIM rapaHTum
npvBeLEeHbl B rapaHTuitHoM BykneTe.

PNC (MpopaykToBbii Homep) 949 596 738 00
220-240 B /400 B 2N 50-60 Iy,
M3rotosneHo B F'epmaHumn

7.35 kBT

cex

KoHdcbopka HomuHanbHas PowerBoost [BT] PowerBoost mak- [lnameTp KyXOH-

MOLUHOCTb (Mak-
cuMarnbHas
MOLLHOCTb Ha-
rpesa) [BT]

cuMarnbHas npo- Hou nocyAbi [MM]
AOIDKUTENb-
HOCTb [MUH]

MepenHas nesas 2300 3700

10 125-210
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KoHdopka HomuHanbHas PowerBoost [BT] PowerBoost mak- [luameTp KyXOH-
MOLUHOCTb (Mak- cuMarnbHas npo- Hou nocyabl [MM]
cumarnbHas [OMXUTENb-

MOLLHOCTb Ha- HOCTb [MUH]
rpesa) [BT]

3agHsas nesas 1800 2800 10 145 - 180

MepenHsas npaBas 1400 2500 4 125-145

3apHas npasas 1800 2800 10 145 - 180

MOLLHOCTb KOH(POPOK MOXET HE3HaUUTESIbHO
OT/IMYaTLCS OT MPUBEAEHHbLIX B Tabnuue
JaHHbIX. OHa MOXeT BapbMpoBaThLCA B
3aBMCMMOCTU MaTepuarna u pa3mepos
KYXOHHOW MOCyApbl.

[ns foCTMXeHNs onTUManbHbIX pe3ynbTaToB
NPUroTOBIEHUS UCTONb3YINTE KYXOHHYIO
nocyay, AvaMeTp KOTOPO He npeBbIlaeT
ykasaHHbIli B Tabnuue.

10. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

10.1 TexHU4YecKue gaHHble*

Mopenb

LIT6043

Tun kOHGOPOYHO (BapOYHOI) NaHenu

BcTpavBaemas BapoyHas

naHenb
KonunyectBo paboumx 30H n/unum y4actkos 4
TexHonorusi HarpeBaHus WHaykumsa
[nameTp nonesHon paboyeri NOBEpXHOCTU Ans Ka- MepenHasa nesas 21,0 cm
XKOOW 3MEKTPUYECKM HarpeBaemon paboyeii 30Hb! 3agHsas nesas 18,0 cm
(D) MepenHsas npaBas 14,5 cm
3apgHsas npaeas 18,0 cm

MoTpebneHne aHeprum kaxxgow paboyert 30HbI Unu
yyacTka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw)

MepenHsas nesas
3apgHsas nesas
MepepnHsas npasas
3apgHsas npasas

178,4 BT-u/kr
184,9 BT-u/kr
183,2 Br-u/kr
184,9 BT-u/kr

MoTtpebneHne aHeprum KOHDOPOUHOIA (BapoyHOI) NnaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob, EChob)

182,9 BT-u/kr

* ins EBponeiickoro Coto3a B COOTBETCTBUM
¢ EU 66/2014. na benapycwu B
cootBeTcTBUN ¢ CTH 2477-2017,
Mpunoxenue A. ina YkpauHbl B
cooTBeTcTBUM C 742/2019.

IEC / EN 60350-2 - bblTOBblE 3MeKTpryeckme
npubopsl AN NPUrOTOBEHNS MWLM — YacTb
2: BapouHble naHenu — MeTtogpbl M3mepeHui
3KCMNMyaTaUNOHHBIX XapakTepUCTUK.
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10.2 dKOHOMMUS INEKTPOIHEPIrUMn

Vcnonb3ays npuBefeHHble HUxXe
pekoMeHZauMn, MOXHO 3KOHOMUTb
3MEKTPOIHEPTUIO BO BPEMSI MPUrOTOBIIEHMS.

» [lpu HarpeBe BoAbl Ha HanuealiTe 6onbLue
BOAbl, Yem TpebyeTcs.

» [lo BO3MOXHOCTV BCErAa HakpblBante
nocyay KpbILLKOW.

« [pexae Yem BKMUYNTb KOH(POPKY,
NoCTaBbTE HA HEE KyXOHHYH nocyay.



» [locyay MeHbLUMX pa3mepoB CTaBbTe Ha
KOHPOPKM MEHbLUMX pasmepoB.

* Bcerpa crasbTe nocyay
HernocpeacTBEHHO MO LEeHTPY KOHGOPKN.

* Vcnonb3yinte octaToyHoe Tenno ans
noAaaepXKaHvsa NULLM B ropsiyem

COCTOSIHUM UMK ANs pacTanivBaHus
NPOAYKTOB.

11. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

MaTepuanbl ¢ CUMBOJSIOM l‘f:) cnepyet
chaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKY B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPUYHOTO cbipbsi. MpuHumas
y4yactue B nepepaboTke cTaporo
3aneKkTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bl
rnomMoraeTe 3aluUTUTb OKpY>KatoLLyto cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BbibpacbiBaiiTe

BMeCTE C ObITOBbIMU OTXO4aMMU 6bITOByP0

TEXHWKY, NOMEYEHHYI0 CUMBOSIOM ):S
Mpubop cnepyeTt [OCTaBUTL B MECTO
pa3genbHOro HakonmneHuns n cbopa oTxo4oB
notpebnexHnsa unu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKK OIS
nocneayoLen yTunusaummn.

Stockholm, LBewus.

M3rotoeneHo B (epmaHun.

[aTta n3rotoBneHuns nsgenus ykasaHa B ero CepuHoM Homepe, rae
nepsasi uudpa Homepa COOTBETCTBYET NocneaHen uudpe roga
N3roTOBMEHWs, a BTopas 1 TpeTbs Ludpbl — NOPSAKOBOMY HOMEpPY
Hegenu. Hanpumep, cepuinHbin Homep 14512345 o3HavaeT, 4To
n3genue n3roToBneHo Ha copok naton Hegene 2021 roga.

MaroTtosutens: Electrolux Appliances AB, St. Goransgatan 143, 105 45
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